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刖 舌

本标准代替(jB／T 9289 l 988《制糖工业术语》。

本标准与GB／T 9289 l 988相比主要变化如F：

一对部分术语进行修订．增添部分新定义；

增加r“2．10 制糖T业助剂”等部分新术语；

增加r．‘2．1l 自控‘j环保”等部分新术语。

本标准由中国轻上业联合会提小。

本标准由伞同制糖标准化技术委员会归L|。

本标准起草单位：广州市舣钱糖业彳丁限公司、南京甘汁园糖、lt有限公州、J、州I盯_)厂：源糖、【k技术有限

公_J、广州H‘蔗糖、lk研究所、巾幽糖、№协会、东莞fi，尔糖集团有限公州、华南胖T大学、』1‘阿大。￥’、洋浦南

华糖业集团铂限公司、中粮新疆屯河股份彳『限公司、南宁糖、世股份有限公叫、厶南德宏英茂糖业有限公

卅、广东广垦糖、址集团发展有限公司、国家糖、№质量监督检验中心、全国甘麒：糖、№标准化·I r心，，

本标准主要起草人：李海乔、H】l民、戚荣、郭剑雄、乍俊贵、李锦乍、m小华、耿怀建、_J淑女fj、

徐德吕、Jb家炯、郭桤远、尚明久、窜科翔、畅运牛、黄向阳、陈骏佳、余构彬、第铁华。，

奉标准所代替标准的历次版本发布情况为：
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范围

制糖工业术语

本标准规定r”蔗、甜菜或原糖为原料的制糖上、№统一术语。

奉标准适用于制糖工业编写标准、设计丈件、教材、著作和研究报竹、论文等。
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2术语

2．1糖厂一般术语

2 1．1一般术语

2．1．1．1

生产期campaign；grinding season

糖厂制糖生产季¨。|r蔗糖厂(2．1．3．1)称为榨季。

2．1．1．2

试机running-in；running-on

正式升机生产前，机械没备的试运转，其中包括机械空运转、【艺流程的串水串汽带负荷试运转等。

2．1．1．3

生产小期period；runs

糖厂为了进行，￡产核算和洗机，把生产期(2．1．1．1)分为若f‘个小期进行十产。

2．1．1．4

日处理量actual daily capacity

日加工量

糖厂缚链夜(24 h)实际加T糖料的质量。用t／d发示。

2．1．1．5

额定日处理量daily capacity

精厂每挂夜(24 h)额定加丁糖料的质罱，即糖厂的设汁公称能力。用t／d表小。

2．1．1．6

制炼 boiling processing

从混合汁(2．3．2．9)或渗ff{汁(2．3．2．10)经清净(2．4．1．1)、蒸发(2．5．1．5)、煮糠(2．6．3．3)⋯⋯直

到取得成品糖的整个生产过程的统称。

2．1．1 7

在制品semi—product

半制品stock in IJrocess

糖厂q-产过程中，除糖料、成M糖、废蜜(2．7．2．4)、蔗清(2．：j．2．12)、废粕(2．3．2．1 5)和滤泥

(2．4．：{．1 5)外，各上序止在处理或待处理的物料(或制^6)的统称。例如：各种糖汁(2．8．1．9)、糖浆

(2．6 2．1)、糖膏(2．6．2．10)和糖蜜(2．7．2．1)等。

2．1．1．8

耗标煤率standard coal consumption percent raw material

耗用标准煤对处理糖料的质最分数。
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2．1 1．9

耗汽率steam consumption percent raw material

牦用标准燕汽刈处婵糖料的质骨分数。

2 1．1．10

耗电量electric consumption

处理1 t(或1∞I)慵料所耗川的IU量，州kw·h／t或kw·h／100 t表示。

2 1 1．11

锅炉效率boiler efficiency；BE

锅炉热1fL吸收率，即燃烧热值转化为蒸汽热的比率。由于糖厂的人炉水温度干u燃料热值基本恒定

口，以按式(1)计算：

肌一坠生俎戳W2‘“{!I!
式中：

w， 单位时阳J产气量，I弘位为干克(kg)；

h? 蒸汽热焓，巾位为干焦侮千克(kJ／kg)；

h， 给水热烯，单位为T焦每下兜(k．1／kg)；

w? 单f矗时M内排污量，单位为下克(kg)；

h：． 排污水热焓，单位为r焦每r免(kJ／kg)；

w。 单位时间燃料耗量，单位为千克(kg)；

Q 燃料热fI．f，单位为千焦每干克(kJ／kg)。

2 1．2糖的品种

2．1．2．1

糖sugar

以蔗糖为主耍成分的糖厂产品的统称。

2 1．2．2

砂糖granulated sugar

砂粒状蔗糖。Ⅲ颗粒大小的小川．有细籼、小粒、中牲、夫粒、柑粒之分。凼质量和色泽的不同，有白

砂糖(2．1．2．：；)干¨赤砂精(2．J．2．d)等。

2 1．2．3

白砂糖white granulated sugar

”蔗、甜菜汁或原糖液川、m硫酸法(2．d．4．2)或碳酸法(2．4 4 4)等清净(2．1．1．】)处理后，经浓缩、

结晶、分蜜(2．7．】．】)及干燥所得的f^“砂糖(2．1．2．2)。

2 1．2．4

赤砂糖brown granulated sugar

棕红包或黄褐色的带蜜砂糖(2 1 2．2)。

2 1．2．5

绵白糖soft white sugar

绵糖

将晶粒较细的白砂糖(2．1．2．3)与适量的转化糖浆(2．6．2．5)均匀混合l町得的糖。l叮分精制、优

级等。

2 1．2．6

精制糖refined sugar

精糖

用原 糖(2．1．2．8)(粗糖)或其他精液，经精烁处理后制成的糖。竹精制¨砂糖(2．1 2．：{)干¨精制绵

．2．5)等。



2．1．2．7

方糖cube sugar

由粒度适中的白砂糖(2．1 2．3)(或精制fLi砂糖)山【1人少鲢水或精浆(2．6 2．¨．经压(或铸)制成小

方块的糖。自_方糖干¨半方糖两种。

2．1．2．8

原糖raw sugar

粗糖

什蔗汁(2．3．2．5)经fI灰法(2．4．1．1)清净(2．4．1．1)处理后制成的砂精(2．1．2．2)。带有糖蜜

(2．7．2．1)，’I；淡嚣色。

2．1．2．9

非分蜜糖 non—centriru譬aI sugar

含蜜糖

未经分蜜(2．7．1．1)处理制成的糖。

2．1．2．10

红糖brown sugar

甘蔗汁(2．3．2．5)用石灰法(2．d．4．1)清净(2．4．1．1)处理后，卣接煮成小经分蜜(2．7】¨的棕红

色或黄褐色的糖。也括±l：糖粉、片糖(2．1．2】1)等。

2．1．2．11

片糖brown slab sugar

由颜色深浅及品粕大小小同组成的i层片状红糖(2．1．2．10)。

2．1．2．12

冰片糖golden slab sugar

州冰糖蜜或砂精(2．1．1 2)加原糖蜜为原料，绛加酸部分转化，煮成的会战色片槠。

2．1．2．1 3

冰糖rock sugar

砂糖(2．1．2．2)经再溶、清净(2．4．1．1)处理和承结晶而制得的火颗粒结晶糖。彳J单晶体和多品体

两种，呈透明或、F透明状。

2．1．2．14

单晶体冰糖monocrystal ruck sugar

单晶冰糖

单晶冰

单一晶体的大颗粒(每粒晕约1．5 g～2 K)冰精(2．1．2．1 3)。，

2．1．2．15

多晶体冰糖multi-crystal rock sugar

盆冰

桶冰

H1多颗晶体并聚『『『i成的大块冰糖(2．1．2．1：{)。按色泽I叮分为白冰精干n曲冰糖阅种。

2．1．2．16

速溶糖quick sugar

Q糖

由细晶体聚集而成，容承较低．溶解述度比白砂糖(2．1．2．、{)伙几倍。Q糖可分为AQ糖、BQ糖

等。AQ糖足用离子交换树脂脱色后接近无色的糖浆(2．6．2．1)制造的白色糖；BQ糖是用煮制精糖后

分出的糖蜜(2．7．2．1)制造的浅褐色糖。
l
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2．1．2．1 7

微晶糖microcrystalline sugar

不经过分蜜(2．7．1．1)的，干燥而松散的食糖，是以优质糖液为原料，采用喷雾干燥等特殊上岂，将

糖液的水分蒸发(2．5．1．5)除去而形成的粉粒状产品。

2．1．3糖厂

2．1．3．1

甘蔗糖厂cane sugar factory；sugar mill

以甘蔗为原料，+F产糖的上』。

2．1．3．2

甜菜糖厂beet sugar factory

以甜菜为原料，生产糖的工厂。

2 1 3 3

精炼耱厂

炼糖厂

以原糖(2

2．1．3．4

sugar refinery

1．2．8)(粗糖)为原料，生产精制糖(2．1．2．6)或白砂糖(2．1．2．3)的T厂。

原糖厂raw sugar factory

生产原糖(2．1．2．8)(粗糖)的工厂。

2．1．3．5

红糖厂brown sugar factory

牛产红糖(2．1．2．10)的T厂。

2．1 3．6

史蒂芬法糖厂steffen factory

采用史蒂棼法从废蜜(2．7．2．1)中回收糖分的甜菜糖厂(2．1．3．2)。

2．2原料保藏及预处理

2．2．1一般术语

2．2．1．1

甘蔗预处理cane preparation

日‘蔗落入输蔗机(2．2．4，4)后，在进入胍榨机组(2．：{．3．3)或渗出(2．3．1．4)没备之前，经切蔗机

(2．2．4．6)、撕裂机(2．2．d．7)等进行甘蔗破碎处胛的过程。

2．2．1．2

甜菜预处理beet preparation

甜菜红进入圳丝机前，经流送、赊fI(2．2，1．4)、除草(2，2．i．5)、洗涤及除铁(2．2．1．7)等组合处卵

的过程。，

2．2 1．3

甜菜流送beet flaming

用水在流送沟(2．2．4．16)中将甜菜输送的过程。

2．2．1．4

除石 stmle removal

除去混在甜菜中的石块及比重大丁甜菜的夹杂物(2．8．1 1)的过程。

2．2．1．5

除草trash removal

除去混在甜菜巾的杂草、攀叶等轻质火杂物(2．8．1．1)的过程。

4



2．2．1．6

洗涤washing

在洗菜机(2．2．4．21)内，用水将甜菜表而附着的泥、砂等杂物洗净的过程。

2．2．1．7

除铁iron removal

用除铁器(2．2．4．8)除去混在甘蔗和甜菜巾的铁制杂物的过程。

2．2．2原料

2．2．2．1

(糖料)甘蔗sugar cane

蔗糖含量较高，供糖厂加T制糖的竹蔗。

2．2．2．2

新鲜甘蔗fresh cane

刚收获，牛长正常，又未受细菌感染，未变质的甘蔗。

2．2．2．3

变质甘蔗stale caae

遭受病虫害、微乍物侵害或存放时间过k及冻坏等而变质的甘蔗。

2．2．2．4

(糖料)甜莱sugar beet

蔗糖含量较高，供糖厂加工的甜菜。

2．2．2．5

新鲜甜菜fresh beet

鲜甜菜

暖甜菜

起收后，没有变质或未受冻伤的甜菜。

2．2．2．6

冻固甜菜frozen beet

冻甜菜

在低温经冷冻处理后已完全冻透的甜菜。

2．2．2．7

冻化甜菜thawing beet

冻化菜

几经冻结融化而变质的甜菜。

2．2．2．8

腐烂甜菜rotten beet

遭受微乍物侵害而变质的甜菜。

2．2．2．9

失水甜菜dehydrated beet

枯萎甜菜wilted beet

失水变软的甜菜。

2．2．2．10

青顶beet top；top；crown

青头

甜菜块根上部有叶痕的部分。

GB／T 9289—2010
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2．2．2．11

尾根beettail

甜菜块根下部较细的部分。

2．2．3甜菜保藏

2．2．3．1

甜菜堆beet pile

甜荣按保藏技术要求堆成的堆。

2．2．3．2

甜菜保藏beet storage

制糖加上前按保藏技术要求，将甜菜B、：存起来的过群。

2．2．3．3

甜菜暖藏fresh beet storage

暖藏

甜菜按暖藏技术要求保藏的过秤。

2．2．3．4

甜菜冻藏frozen beet storage

甜菜按冻臧技术耍求保臧的过程。

2．2．4预处理设备

2．2．4．1

起蔗机cane crane；crane for hoisting cane

用于起卸什燕的起重设备。有旋转式和桥式起蔗机(2．2．4．1)。

2．2 4．2

称蔗台cane weighing scale

称量|j蔗的蹬备。

2．2．4．3

卸蔗台feeding table

供甘蔗给输蔗机(2．2 4 4)所用的甲白。有川定式、链板式和倾卸式三种类型。

2．2．4．4

输蔗机cane carrier

将}1蔗连续地送人什蔗破碎没备和压榨机组(2．3．3．3)的输送设备。常用的有胶带式和链板式

|埘类。

2．2．4．5

理平机leveler；cane leveling machine

将输蔗机(2．2．4．4)上杂乱、松散的什蔗半整成较均匀和较紧密蔗层(2．3．2．2)的设备。

2．2．4．6

切蔗机cane knives

蔗刀机

装有多把旋转刀，破碎甘蔗的设备。

2．2．4．7

撕裂机shredder

将U蔗撕裂成丝状的破碎设备。

6
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Z．2．4．8

除铁器tramp iron separator；tramp iron catcher

利川磁场除去混杂n：蔗垲(2．3．2．2)或甜菜巾的含铁物品的装置。

2．2．4．9

入料槽feed chute；feed plate

喂料槽

将输蔗机(2 2．4．4)送来的蔗料(2．3．2．1)．导人Jk碎机(2．3．3．1)或第 座压榨机(2．：{．：{．2)的

斜楷。

2．2．4．10

高位槽feed hopper；donnelly chute

Wf助离位物料所产生的静压力，帮助蔗料(2．：{．2．1)人辊的槽。

2．2．4．11

甜菜窖beet silo

供糖J‘连续牛产，短期旷藏甜菜用的构筑物。

2．2．4．12

甜菜装载机beet loader

将地面I。的甜菜铲起装年的没备。

2．2．4．13

甜菜堆垛机beet piler

将运输车七的甜菜堆(2．2．3．1)成堆的设备。

2．2．4．14

卸菜机beet unloader

将火j!或汽车f．的甜荣卸刮地面或甜菜窖(2．2．4．1】)内的设备。

2．2．4．15

水力冲卸器nozzle for silo unloading

用具有·定压力的水，将甜荣冲卸至流送沟(2．2．4．16)内的装置。

2．2．4．16

甜菜流送沟beet flume

·种u形的水淘，利用水力束运送甜菜。配备有砂石分离器(2．2．4．1 7)、夹杂物(2．8．1．1)分离器

和泥浆分离器。经过处理后的水·Ⅱ以循环他用，运送用水埘甜荣质母比一般为300％～500％。

2．2．4．17

砂石分离器stone catcher；stone separator

安装n-甜菜流送(2．2．1．3)沟旁，利用砂什与甜菜的密度篮原理从甜菜巾分离砂石的没备。

2．2．4．18

除草机trash remover；trash(grass，weed)catcher

用封闭的链条带动的设备，链条t安装有耙子，与甜荥流送(2．2．4．1 6)沟巾的水流逆向转动，从而

达剑捕抓甜浆中的灾杂物(2．8．1．1)使其与甜菜分离的H的．．

2．2．4．19

甜菜泵beet pump

将甜菜和流送水一起送往洗荣机(2．2．4．21J的离心泉。

2．2．4．20

甜菜扬送轮beet wheel

·种带÷L、mI转轮式的将流送沟(2．2．4．1 6)内的甜菜输送到洗荣机(2．2．4．21)的设备。
7
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2．2．4．21

洗菜机beet washer

用来进行甜菜洗涤，并进一·步清除央杂物(2．8．1．1)的设备。

2．2．4．22

甜菜秤beet scale

称量甜菜的殴备。

2．2．4．23

尾根捕集器tails separator

一种能从流洗水中将甜菜尾根(2．2．2．11)和碎块捕捉出来的装置。

2．3蔗糖的提取

2．3．1一般术语

2．3．1．1

压榨milling

用压榨机(2．3．3．2)对甘蔗或蔗料(2．3．2．1)施加压力，提取蔗汁(2．3．2．5)的过群。

2．3．1．2

压榨法milling process

甘蔗经预处理后，用压榨机组(2．3．3．3)与渗浸(2．3．1．14)系统相配合充分提取蔗汁(2．3．2．5)和

蔗糖的方法。

2．3．1．3

压榨能力grinding capacity

在维持一定抽出率(2．8．5．8)的条件下，雎榨机组(2．3．3．3)单位时问所处理的目+蔗质齄。通常用

t／h或t／d表示。

2．3．1．4

渗出diffusion

通过浸渍与渗析，将蔗丝(2．3．2．3)[或中间蔗渣(2．3．2．12)]或甜菜丝(2．3．2．4)中的蔗糖用水提

出的过程。

2．3．1．5

渗出法diffusion process

用渗出设备，将蔗丝(2．3．2．3)[或中间蔗渣(2．3．2．12)]或甜菜丝(2．3．2．4)经渗H{处理提取蔗糖

的方法。

2．3．1．6

提汁extraction of the juice

用压榨法(2．3．1．2)或渗出法(2．3．1．5)从糖料中提取糖汁(2．8．1．9)的过程。

2．3．1．7

提汁率draft；draught

从渗出器(2．3．3，22)或压榨机(2．3．3．2)中提出的蔗汁(2．3．2．5)质母与处理糖料质匿的百分比。

2．3．1．8

甜菜切丝beet slicing

甜菜经切丝机切成规定形状菜丝的过程。

2．3．1，9

v型菜丝长度cossettes with V-shaped cross sections

人字形菜丝长度

loo g甜菜丝(2．3．2．4)中截面呈V型菜丝的长度。通常用m表示。

8
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2．3．1．10

菜丝长度length of cossettes

100 g甜菜丝(2．3．2．4)【|I长度长于l cm的菜丝总长度。通常用In表水。

2．3．1．11

菜丝碎量chip
100 g甜菜丝(2．3．2．4)巾长度短于l Crl]和厚度薄于0．5 cnl的碎料的质鼹分数。

2．3．1．12

菜丝热烫scalding of cossettes

渗出前甜菜丝(2，3．2．4)住热烫器(2．3．3．23)小用热烫汁(2、3．2．11)加热，使细胞变性(2．3．1I 13)

的过程。

2．3．1．13

细胞变性cell denaturation

由于温度作用使甜菜细胞原生质的蛋白质凝结，从『『ii使细胞壁的渗透一忖增大的过程。

2．3．1．14

渗浸imbibition；maceration

以水或稀蔗汁(2．3．2．5)喷淋中间蔗渣(2．3．2．12)，稀释其残留槠汁(2．8．1．g)的过程。所用的水

和稀蔗汁，分别称为渗浸水(2．3．2．20)和渗浸汁。

2．3．1．15

脱水(过程)dewatering

用机械力‘法，将渗出器(2．3．3．22)排出蔗渣(2．3．2．12)中的水分充分压出的过程。

2．3．2物料

2．3．2．1

蔗料chopped or(and)shredded cane；prepared cane

甘蔗经切蔗机(2．2．4．6)[或撕裂机(2．2．4．7)]破碎后的碎料。

2．3．2．2

蔗层cane layer；cane blanket

在输蔗机(2．2．4．”【：的蔗料(2．3．2．1)层。

2．3．2．3

蔗丝 fibrated cane

甘蔗经撕裂机(2．2，4．7)撕裂破碎后的碎丝。

2．3．2．4

甜菜丝cossettes

菜丝

甜菜经切丝机切出的条状物。有V型和平片两种。

2．3．2．5

蔗汁cane juice

fj‘蔗中所含的汁液。

2 3．2．6

初压汁first expressed juice

压榨机组(2．3．3．3)的最{|J：j两个辊子榨出的蔗汁(2．3．2．5)。

2．3．2．7

末压汁last expressed Juice

末辗汁

压榨机组(2．3．3．3)的最后两个辊子榨出的蔗汁(2．3．2．5)。
9
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2．3．2．8

末座榨出汁last—mill juiee

压榨机组(2．3．：；．3)的最后·座胜榨机(2 3．3．2)榨出的蔗汁(2．3．2．5)。

2．3．2．9

混合汁mixed juice

用压榨法(2．3．1．2)或-f·问蔗渣(2．3．2】2)渗Ⅲ汰(2．3．1．5)提取，送fF清睁(2．d．1．1)处础的蔗汁

(2．3．2．5)，，

2 3．2．10

渗出汁diffusion juice

用渗出法(2．3．1．5)从蔗丝(2．3．2．3)r或t⋯吲蔗清(2．3．2．1 2)J或甜菜丝(2．3．2．d)qJ提取的牯}l

(2．8．1．9)。

2．3．2．11

热烫汁scalded juiee

经加热用于甜菜丝(2．3．2．4)热烫(2．3．1．1 2)的渗Ⅲ汁(2．3．2．10)。

2．3 2．12

蔗渣bagasse

蔗料(2．：{．2．j)或蔗丝(2．1．2．3)经压榨或渗出提f|后残余的物料。压榨提汁fIf分为中问蔗清

(2．：{．2．1 2)(依压榨机组(2．3．3．3)Ⅲ!ji序分为第一庵蔗渣、第一二鹰蔗滴等)和晶终蔗涟(简称蔗渣)。渗出

提汁分末经脱水(2．3．】．】5)的湿蔗渣和脱水后的蔗渣。

2．3．2．13

蔗屑cush-cush

蔗糠bagacillu

H蔗被破碎、压碎后所形成的蔗渣(2．3．2．12)碎未。，

2．3．2．14

蔗髓bagasse pith；pith

蔗渣(2．3．2．12)筛选Ⅲ来的蔗末中，蔗革组织单柔软的细胞，擘薄而软的髓物质。

2．3．2．15

废粕pulp

甜荣缝(2．3．2．4)经渗⋯提取蔗糖耵的废够。

2．3．2．16

压渣水pressed water

用机械方法，从渗出器(2．．{．3．22)排出的蔗涟(2．3．2．1 2)t}JJli出的汁。

2 3．2．17

压粕水pulp press water

废芈九(2．3．2．1 5)经废粕Jfi榨机胜“{的汁。

2．3．2．18

湿粕wet pulp

末绛爪}二脱水(2．3．1．1 5)的卡n。

2．3．2．19

绝对汁absolute joice

·种用于汁算的没想的蔗汁(2．3．2．5)，其质量等于甘蔗质母减去目‘蔗纤维(2．8．1．2)质量，即甘蔗
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巾可溶性心形物和水的总和。

2 3．2．20

渗浸水 macerate water

为了堪鳢多提收糖分mA经压榨的什蔗细胞』f婚膨胀时．喷淋到蔗渣(2．3．2．1 2)f、的水。

2．3．3提汁设备及其附属装置

2．3．3．1

压碎机 crusher

位于压榨机组(2，3．3．3)前列，具有粗浙纹(2．3．3．5)或特种齿纹的压榨辊(2．3．3．。4)的甘蔗压碎i殳

备。通常为两靴式和二三辊式。

2．3．3．2

压榨机mill

压榨蔗料(2．3．2．1)提取蔗汁(2 3．2．5)的没舒。通常为二：辊式，亦有川辊式、Ⅱ辊式等。

2．3．3 3

压榨机组milling train

压榨机列milling tandem

由压碎机(2．3．3】)和多台压榨机(2．3．3．2)联合组成的机列。

2．3．3．4

压榨辊roller

辊子

压榨机(2．3．3．2)L或压碎机(2．3．3．1)]片{以胜榨蔗料(2．：{．2．I)的圆柱形辊子，其表而通常有|土『纹

(2．3．3．5)。按女装的位置不同有顶辊、IiJ：『辊和后辊之分。

2．3．3 5

齿纹groove

沟纹

压榨辊(2．3．3．4)表面加上成不同形状和几寸的沟纹。

2．3．3．6

排汁沟juice groove；messchaert groove

前辊和后辊的嘶纹(2．3．3．5)根部，片j以排泄蔗汁(2．：{．2．5)所开的环形深沟。

2．3．3．7

开口 opening between rollers

出入口

压榨机(2．：{．3 2)辊子之问的实际有救审问距离。顶辊与前辊之间的开L|为人u，顶辊Lj后辊之问

的开u为出n。

2．3．3．8

托渣板trash plate；turn plate

底梳trash turner

f口j‘多辊压榨机(2．：{．3．2)的下方，使蔗料(2．3．2．1)从fjif辊过渡到后辑6的装置。

2．3．3．9

中间输送机intermediate carrier

中间带

将蔗料(2．：{．2．I)或巾M蔗渣(2．：{．2．1 2)由前·座压蔗机出r|输送拿后一鹰压榨机(2．3．3．2)人L1

11
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的设备。通常有链板式、胶带式、耙齿式和同定式(迫入式)等。

2．3．3．10

打散机beater

打碎机

将压榨机(2．3．3．2)排出的巾问蔗渣(2．3．2．12)打散的设备。

2．3．3．11

除屑机 fine bagasse separator；cush-cash screen

将蔗汁(2．3．2．5)中的蔗屑(2．3．2．13)分离的设备。通常有刮板式、展动式和旋转式等。

2．3．3．12

曲筛curved screen；“DSM”screen

将蔗汁(2．3．2．5)中的蔗屑(2．3．2．1 3)分离的弧形筛。常用的有混合汁(2．3．2．9)曲筛、清汁t曲

筛等。

2．3．3．13

蔗汁秤juice scale

称量混合汁(2 3．2．9)或渗出汁(2．3．2．10)的设备。常用的有手动和自动两类。

2．3．3 14

蔗渣输送机bagasse carrier

将末座胜榨机(2．3 3．2)排出的蔗渣(2．3．2．12)输送到锅炉、打包问或堆放场的设备。

2．3．3．15

油压蓄能器hydraulic accumulator

油压蓄力器

一种与压榨顶盖油压缸相连的储能装置。通常的有重块式、胶囊式、高压汽油式及低雎汽油式等。

2．3．3．16

甜菜切丝机beet slicer

将甜菜切成规定形状菜丝的设备。常用的有离心式、平盘式和鼓式二类。

2．3．3．17

甜菜切丝刀beet knife

将甜菜切成规定形状菜丝的专用刀片。

2．3．3．18

刀框 (the knife)block

专供固定甜菜切丝刀(2．3．3．1 7)用的金属框架。

2．3．3．19

刀高knife“up”

甜菜切丝刀(2．3．3．17)装人刀框(2．3．3．18)后，刀脊尖端与刀框调节板问的垂直距离。通常用

mm表示。

2．3 3．20

刀退 knife“back”

退后

甜菜切丝刀的三角刃与刀榧(2．3．3．18)调付板问的水平问距。通常用HInt表示。

2．3．3．21

菜丝皮带秤cossettes belt weigher

装在甜菜丝(2．3．2．4)输送带L，用于连续自动称量菜丝质量的衡器。
2



2．3．3．22

渗出器diffuser

用渗出法(2．3．1．5)从蔗丝(2．3．2．3)L或中间蔗渣(2．3．2．12)]或甜菜丝(2．3．2．4)中提取糖汁

(2．8．1．9)的设备。

2．3．3．23

热烫器 scalder

对甜菜丝(2．3．2．4)进行热烫的设备。

2．3．3．24

渗出汁除渣器mare remover

除去渗出汁(2．3．2．10)中甜菜渣的设备。常用机械除渣器。

2．3．3．25

渗出汁计量桶diffusion juice measuring tank

计量渗出汁(2．3．2．10)体积的容器。

2．3．3．26

甜菜丝混合器cossette mixer

混合预热甜菜丝(2．3．2．4)，破坏甜菜含糖细胞的细胞壁，以利r浸出糖分的没备。

2．3．3．27

湿粕压榨机pulp treatment；pulp presser

对湿粕(2．3．2．】8)进行脱水(2．3．1．15)处理的设备。

2．4糖汁的清净

2．4．1一般术语

2．4．1．1

清净purificatiun

除上糖汁(2．8．1．9)中1}蔗糖物质的过程。

2．4．1．2

清净效率purification efficiency

住清净(2．4．1．¨过程巾．除去的非蔗糖物质对糖汁(2．8．1．9)原_)|∈所含非蔗糖物质的百分数，按

式(2)计算：

清净效率(％)一J】IO，0((1P()j．,三韦音×1。()
式巾：

P： 清带后糖汁的纯度，％5

J’． 清净前糖汁的纯度．％。

2．4．1．3

(2)

二氧化硫气sulfur dioxide gas；S02

硫气

硫磺燃烧时所产乍的气体。

2．4．1．4

二氧化硫吸收率absorption rate of sulfur dioxide

硫熏(2．4．5．4)过程中糖汁吸收二氧化硫量埘进入硫熏器(2．4．6．5)的二氧化硫总量的阿分数。

2．4．1．5

硫熏强度intensity of sulfitation

蔗汁(2．3．2．5)吸收二氧化硫的数最。以滴定10 nlI，硫熏汁所消耗1／64 mol／l，1：标准溶液的m1．

1 3
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数表小。

2．4．1．6

回流 recirculation

将带有沉淀物粒子的一碳汁(2．4．3．6)r或泥汁(2．4．3．1 3)]返叫颅灰卡甬(2．4．6．1)或饱充罐

(2．4．6．3)与糖汁(2．8．1．9)混合的过程。

2．4 1 7

回流比 recirculation ratio

同流的一碳汁(2．4．3．6，【或泥汁(2．0 3．】3)]量与混合汁(2．3．2．9)或渗m汁(2．3 2．1㈨母之比。

2．4．1．8

脱色率percentage of decolorization；decolorization rate

糖汁(2．8．1．9)脱色前后色优(2．8．3．I 5)减少的百分数。

2．4．1．9

配焦率fuel(coal)consumption％lime stone

煤石比

锻烧石灰fI时所用焦煤(或无烟煤)对石灰石的质量分数。

2．4．1．1 0

窑气kiln gas

碳酸气

二氧化碳carbon dioxide

锻烧石灰“时所产生的气体。，

2 4 1．11

窑气洗涤gas washing

用水洗涤并冷却窑气(2．4．1 10)的过程。

2．4．1．12

消和slaking

用水使同体氧化钙变成乳状氰氧化钙的过程。

2．4．1．13

渗出非糖分去除率non—sugar elimination efficiency

甜菜渗“}汁(2．o．2．10)的纯度与原汁的纯度(2 8．1．

NSE
P． ，，

：NSE

20)的划比值，按式(3)汁并：

^1()0【)(】 ⋯···⋯⋯·········⋯⋯···(3

式中：

P!——渗出汁的纯度，％；

P． 原汁的纯度，％。

ft：通常舌}I某原料的NSE值在2％～lo％．如果甜菜原料受到破坏，陔值会降至0。

2．4．2有关物理、化学术语

2．4．2．1

最佳碱度optimum alkalinity

最柯利丁糖汁(2 8．1．9)rf-胶体凝聚车¨钙胁除上的碱度(2．8．：{．3)。

2 4．2．2

还原糖分解destruction(or decomposition)of reducing sugars

还原糖破坏

制糖过程糖汁(2．8．1．9)rfl的还原糖(2．8．2．2)住强碱性和较长高温时问的条件F J“。i-分解，不断

4
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’p成胶体物质、色素(2．8．2．7)和有机酸等的过程。

2 4．2．3

蔗糖转化inversion of sucrose

蔗糖溶液舟酸或酶的作用F，水解乍成葡萄糖和求精等分子混合物的过程。

2．4．2．4

蔗糖化钙calcium saccharate

蔗糖和氧化钙的分r复合物。钉蔗糖一钙、蔗槠二钙、蔗糖i钙等；，

2．4．2．5

糖汁软化softening of thin juice

糖汁脱钙

糖汁(2．8．1．9)经离f交换剂处理后．糖汁巾的钙、镁离r被树脂L}J的钠离子置换的过秤。

2．4．3物料

2．4．3．1

清净汁purified juice

稀汁

经清净(2．4 1．1)处理后送往蒸发罐(2．5．3．3)的糖汁(2 8．I．9)，

2．4．3．2

顽性蔗汁refractory jnice

清净(2．4．1．1)过程处理闹难，用正常清净^法难以捩得预期效果的艘汁(2．3．2 5)。

2．4．3．3

中间汁middlejuice

从多效蒸发(2 5．2．1)罐组中问菜·效引出的经小『川稃度浓缩的糖汁(2．8．1．c))，其浓艘介J。清带

汁(2．4．3．1)与糖浆(2．6．2．1)之阳】。

2．4．3．4

预灰汁preliming juice

经预灰(2．4．5．1)处理后的混合汁(2．3．2．9)或渗出汁(2．3．2．10)。

2．4 3．5

主灰汁limed juice

加灰汁defecated juice

经主灰(2．4．5．2)(加灰)处理后的糖汁(2．8．1．9)。

2．4．3．6

一碳汁 rcarbunatation juice

经第一次碳酸饱允(2．d．5．3)处理后的糖汁(2．8 1．9)。

2 4．3．7

一清汁rcarbonatation clear juice

一碳汁(2．d．：{．6)经固液分离后所得的清精汁(2．8 1．9)。

2．4．3．8

二碳汁2nJcarbonatation juice

经第二次碳酸饱充(2．4．5．3)处婵肝的糖计(2．8．1．9)。

2．4．3．9

二清汁2ndcarbonatation clear juice

二碳汁(2．4．3．8)经过滤(2．4．7 4)后所得的清精It(2．8．1．9)。
Il
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2．4．3．10

硫熏汁sulfitated juice

硫漂汁

经硫熏(2．1．5．4)处理后的糖汁(2．8．1．9)。

2．4．3．11

澄清汁clarified juice

经澄清(2．4．7．3)处理后所得的清糖汁(2．8．1．9)。

2．4．3．12

滤清汁filtered juice

滤汁

从过滤机(2．4．7．9)滤f_}1的清糖汁(2．8．1．9)。

2．4．3．13

泥汁mudjuice

从澄清器(2．4．7．6)[或增浓过滤(2．4．7．4)设备]排出的含浓稠悬浮物的糖汁(2．8．1．9)。

2．4．3．14

滤泥洗水filter washings

甜水sweet-water

洗水 filter water

水洗过滤(2 4．7．4)初滤泥(2．4．3．1 5)后，从机内排Ⅲ含有一定量蔗糖的水。

2．4．3．15

滤泥 filter cake

滤饼mud

过滤机(2．4．7．9)卸出的滤渣。

2．4 3．16

石灰乳milk oflime

灰乳lime-milk

石灰用水消和(2．4．1．1 2)后所得的乳状悬浮液。

2．4．3．17

硬度物质hardness compounds

甜菜制糖T、【p中，糖汁(2．8．J．9)经过■碳饱充后，残留其中的CaC()。CaC：，0．、MgS()．、【、as()．等

钙盐及镁盐。

2．4．3．18

硬汁hard thin juice

没铂经过软化处理。含有较多硬度物质(2．4 3．1 7)的糖汁(2．8．1．9)。

2．4．3．19

软汁suft thin juice

经过离了交换等软化处理，硬度物质(2．4．3．】7)大大减少的糖汁(2．8，1．9)。

2．4．3．20

浮渣floater；scum

用上浮法处理糖汁(2．8．1．9)时，被气泡及絮凝剂(2．1 0．11)网络、挟带而随之浮升至液面的非糖分

杂质。

1 6



2．4．3．21

中和汁defeco-sulfitated juice；neutral juiee

经过硫熏(2．4．5．4)及加石肤乳(2．4．：{．1 6)后．pII仇i为7

2，4．3．22

粗糖浆meladura；syrup

经过蒸发(2．5．1．5)浓缩后的糖液。

2．4．3．23

澄清糖浆 fine syrup

GB／T 9289—2010

料糖浆(2．4．3．22)经过硫漂或L浮处理后得到的糖浆(2．6．2．1)。

2．4．4清净方法

2．4．4．1

石灰法defecation process

利』HI『灰浦净(2．4 1．1)槠汁(2．8．1．9)的力法。

2．4．4．2

亚硫酸法sulfitation process

利用丌版和二氧化硫气(2．4．1．3)清净(2．d．1．1)糖汁(2．8．1．9)的方法，有酸忡、IF硫酸法、碱性Ⅱ

硫酸法和-}】性亚硫酸法(2．4．4．3)等。

2．4．4 3

中性亚硫酸法neutral sulfitation process

泄合汁(2．3．2．9)作清净(2．4．1．1)过程·f，『川时进行硫熏(2．4．5．d)和加灰处理的^法。，

2．4．4．4

碳酸法carbonatation process

利川fi灰和一氧化碳的气体清净(2．4．1．1)糖汁(2．8．1．9)或糖浆(2．6．2．】)的方法。有单碳酸法

和双碳酸法(2．4．4．5)．通常采用双碳酸法。

2．4．4 5

双碳酸法double earbona(ta)tion process

碳酸法

二次碳酸法

采用一次生灰(2．^．5．2)和两次碳峻饱充(2．4．5．3)清带(2．4．1．1)糖汁(2．8．】．9)的方法。

2．4．4．6

中间汁碳酸法middlejuice carbona(ta)tion process

巾问汁(2．4．3．3)按双碳酸法(2．_．4．5)I艺流程进{r清净(2．4．1．1)处耻的方法。

2．4．5清净工艺

2．4．5．1

预灰preliming

预加灰pre。defecation

在混合汁(2．3．2．9)或渗⋯汁(2．3．2．10)ffl先加入少龟石灰乳(2．4．3．】6)或再加阿流汁的过程。

有冷预灰、热预灰和渐进式预灰等^法。，

2．4．5．2

主灰main liming

加灰

将大节fi厥乳(2．4．3．1 6)加人精汁(2．8．1．9)的处理过程。，打玲主肤、热主灰、瞬间热主耿等

方法。

7
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2．4．b．3

碳酸饱充carbonation；carbonatation

饱充

精汁(2 8．1．9)或糖浆(2．6．2．】)用禽：氧化碳的‘e体处婵的过稿‘。{：灰汁(2．^．3．5)(加灰汁)州

禽二氧化碳的7L体处理的过程称为一碳饱允，一清汁(2．d．：j．7)刚含：氧化碳的7 e体处理的过程称为一

碳饱充。

2．4．5．4

硫熏sulfitalion

硫漂

槠汁(z．8．1 c"或糖浆(2．6．2．1)』打二氧化硫气(2．d．i．=；{J处理的过鹤z。

2．4．6清净设备及其附属装置

2．4 6．1

预灰桶preliming lank

山U入少最石灰乳(2．4．3 1G)或ff}加同i】f【汁处理混合汁(2：{．2．9)或渗Hl汁(2．：{．2．1 0)的设备。

2 4．6．2

主灰桶 main liming tank

加灰桶defecator

加入夫毓杆肤乳(2．1．3 l 6)处师糖汁(2．8．1．9)的设备。

2 4．6．3

饱充罐carbonator；carbonating tank

糖汁(2．8．1，∽进行碳酸饱宽(2，4．5．3)所』H的没备。何鼓泡武、格板武f¨喷淋式等。糖汁进{J_笫

次碳酸饱亢的漩备称为一碳饱充罐，进行第二次碳酸饱充的没箭称为二碳饱允罐。

2．4．6．4

燃硫炉 sulfur burner

硫磺炉

燃烧硫磺产中二氧化硫气体的没备，有固定式和旋转式I埘类。

2．4．6．5

硫熏器 sulfitator

硫漂罐

用一氧化硫气(2．4．1．3)处理槠汁(2．8．1．9)和糖浆(2．6．2．j)的设备。打淋洒、抽吸和管道式等。
2．4．6．6

抽吸式管道中和器jet sulfitator

d．5．_)jo中平u反应的管道式设衍。订卧式和步式

石灰窑lime kiln

锻烧石灰fi以生产打灰和窑气(2．4．1．)tO)所用的设舒。通常1|{{j蛏式。

2．4．6．8

窑气除尘器dust cnlleetor；dust catcher

捕集窑气(2．1．I．m)中的厌尘所用的设备。

2 4 6．9

窑气洗涤器gas washer

崩水洗涤并冷却窑气(2．4．1．1 0)的设备。有填料式、泡罩式和隔板式等。

]8

2熏硫行逃262浆精或_j9u32、f

7施。乱类乱曲乙
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2．4．6．10

消和机slaker

消和器

用水使同体氧化钙变成乳状氢氧化钙的}殳备。

2．4．6．11

石灰乳除沙机lime-milk classifier(or strainer)

清除石灰乳巾的沙行所川的没箭。

2．4．6．12

石灰乳搅拌机limt—milk stirrer

石灰乳搅拌桶

带有搅拌装骨的旷放fI厥乳的容器。

2．4．7 固一液分离及其设备

2．4．7．1

沉降settling；sedimentation

使悬浮红糖f1(2．8．1．9)-{J的㈣体颗粒下沉而与糖汁分离的过槲I。

2．4．7．2

上浮 floating process

凝浮

气浮

在精汁(2．8．1．9)或糖浆(2．6．2．1)中溶人一定助剂，鲐反应形成絮凝浮淹．jl亘过浮渣的浮升分离上

除部分非糖分物质．使糖汁或糖浆获得清净的一种I：艺。

2．4．7．3

澄清 clarificaton

精汁(2．8．1．9)巾的悬浮【剐体颗粒F沉后，使糖汁得以澄清(2．r{．7 3)的过样。

2．4．7．4

过滤 filtration

糖汁(2．8 1．9)通过过滤介质把沉淀牲子分离出束的过程。

2．4．7．5

过滤阻力系数filtration coefficient

过滤(2．4．7 4)时单位容穆{溶液的过滤阻力梯度．通常Jf J F。提示。F。值愈小，农示过滤。陀能愈好。

2．4．7．6

澄清器clarifier

沉降器subsider

柑¨(2．8．I．9)中的悬浮㈨体颗枷FjKl5,，使糖汁滞清(2．4 7．3)的设箭。0作增浓泥汁(2．4．3．1 3)川

的澄清器称为增浓器。分问歇式和连续式两类。

2．4．7．7

磷浮法phosphoric flotating proceSS

亿糖浆(2．6．2．1)、滤汁等，I·l、丌J制l吼小Jill人絮凝剂(2．1 0．11)、磷酸或槠化钙等『i；!清(2．1．7、{)剂，利

川7 L泡将絮凝剂浮卅以实小滞清除杂的·种，卜产糖r铺(2．8．1．1 0)的力法。

2．4．7．8

凝浮器floating clarifier

浮升器

上浮器

蔗汁(2．3．2．5)r或糖浆(2．6．2．1)]II，悬浮颗粒经絮凝上浮分离所川的}殳备。浮渣(2．乱3 20)山液
l‘)



叫刮除，澄清汁(2 4．3．1】)(或浆)从器底排Ⅲ，

2．4．7．9

过滤机filter

糖汁(2．8．1．9)通过过滤(2．d．7．4)介质把沉淀粒子分离所用的殴箭。分间歇和连续两类，其fp又

有加压、减压等型式。

2．4．7．10

压滤机plate and frame filter-press；filter-press

问歇加压』弋的(2．6 2．10)过滤(2．4．7．d)没备。有板框、圆盘、叶片等型式。
2．4．7．11

真空吸滤机rotary vacuum filter

吸滤机

连续减压式的糖汁过滤机(2．4．7．9)。有多隔式、尤隔式和旋带式等。

2 4 7．12

袋滤机bag filter

利『H糖汁(2．8．1．9)[或糖浆(2

滤袋组成。

2．4．7．13

快速沉降器quick subsider

一种能在短日J问内实现糖汁(2

2．4．7．14

过滤增稠器filter thickener

6．2．1)]本身的位压进行过滤(2．4．7．4)的没箭。它由多个并列的

8．1．9)固液分离的沉降(2．4．7．1)装置。

利川管式或片式的过滤(2．4．7．4)元件将一碳饱充汁分离为清汁和泥汁(2．4．3．1 3)的设备。，

2．5糖汁的蒸发

2．5．1一般术语

2．5．1．1

(糖汁)加热(juice)heating

将热源的热能传递给糖汁(2．8．1．9)，使其温度上升的过程。分直接和间接加热两类。

2．5．1．2

乏汽 exhaust steam

废汽

在透平机或蒸汽机T作后排卅的蒸汽。

2．5．1．3

汁汽(juice)vapor；secondary vapor

糖汁(2．8．】．9)蒸发(2．5．】．5)时产生的蒸汽。

2 5．1．4

抽汁汽vapo(u)r bleeding

多救蒸发(2．5．2．1)系统·}J．从各效引卅汁汽(2．5．1．：{)供其他部门使1}{}j的过程。

2．5．1．5

蒸发evaporation

糖汁(2．8．1．9)经加热沸腾，使其中部分水汽化而浓缩的过程，糖汁蒸发可分别A雎力或真空下

进行。

2．5．1．6

自蒸发flashing；spontaneous evaporation

糖汁(2．8．1．9)或凝结水(2．5．1．9)凼压差而自行蒸发(2．5．1．5)的现象。
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2．5．1．7

冷凝condensing

汁汽(2．5．1．3)与低温水直接接触而凝结的过程。

2．5．1．8

不凝气体non—condensable gas

不凝气

氨气

混住蒸汽、乏汽(2．5．1．2)或汁汽(2．5．1．3)中不能凝结的气体。

2．5．1．9

凝结水condensate

汽凝水

蒸汽或汁汽(2．5．1．3)经热交换后，凝结而成的水。

2．5．1．10

冷凝水condensed water

从冷凝器排出的水。它由冷却水和汁汽(2．5．1．3)凝结的水混合而成。

2．5．1．11

积垢scale

结垢

附着于加热器(2．5．3．1)和蒸发罐(2．5．3．3)加热管子内壁的沉积物。

2．5．1．12

洗罐cleaning of evaporator

刷罐descaling

清除加热管子内壁积垢(2．5．1．11)的作业，有化学法和机械法两类。

2．5．2热的利用

2．5．2．1

多效蒸发multiple effect evaporation

由数个蒸发罐(2．5．3．3)组成的蒸发(2．5．1．5)系统。被蒸发的糖汁(2．8．1．9)依次通人各效，第⋯

效用蒸汽或乏汽(2．5．1．2)加热，后效用前～敛的汁汽(2．5．1．3)加热。各效琏力和温度递减，末效汁汽

送往冷凝器(2．5．3．7)或作余热利用(2．5．2．3)。通常采用三效压力然发，四效、五效真空蒸发等。

2．5．2．2

汁汽的压缩compression of vapor

利用高压蒸汽喷射泵或涡轮压缩机，将汁汽(2．5．1．3)进行绝热压缩，以提高其温度和压力的过程。

2．5．2．3

余热利用 utilization of waste heat

糖厂热力系统中除在蒸发(2．5．1．5)系统汁汽(2．5．1，3)利用外，还利用各种凝结水(2．5．1．9)、煮

糖(2．6．3．3)汁汽、锅炉连续排污和烟道气热能等的作业。

2．5．3蒸发设备及其附属装置

2．5．3．1

加热器heater

将热源的热能传递给糖汁(2．8．1．9)，使其温度I：升的设备。有列管、卷板和平板等刑式。

2．5．3．2

煮水罐water evaporator

安装在多效蒸发(2．5．2．1)罐组之前的一一个蒸发罐(2．5，3．3)。利用透平机排出的乏汽(2．5．1_2)
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加热，产生的蒸汽供第一效加热．二效凝结水(2．5．1．9)进入煮水罐(2．5．3．2)．经酉燕发(2．5．1 5)提高

水质供锅炉之JfJ。

2 5 3 3

蒸发罐evaporator

槠汁(2．8．1．【))经加热沸腾．使其rI，部分水汽化Ⅲ浓缩的设备。

2．5．3 4

捕汁器catch-all

雾沫分离器entrainment separator

用以捕集汁汽(2．5．1．3)巾所带的糖汁(2．8．1．9)霉淋的装骨。

2 5．3．5

加热室heating element；steam chest

汽鼓calandria

蒸发罐(2．5．3．3)『或结晶罐(2．6．-】)]【t，换热的部件。

2．5．3．6

热能压缩器

蒸汽喷射泵

提高汁汽(2

机)等。

2．5．3 7

5 1．3)或乏汽(2．5．1．2)压力进}j热能胍缩的设备。常用燕汽喷剁泵、热泵(涡轮压缩

冷凝器cundenser

汁汽(2．5．1．3)1J低温水直接接触m凝结的设备。常JH抽吸式和喷淋式两类。

2．5．3．8

凝结水排除器steam trap

排水器

排水阱

分水器

排除凝结水(2．5．1．9)的设矫有连续式和问歇式两类。

2．5．3．9

凝结水自蒸发器flash-pot

自蒸发器

排水柱

利用澉帏防止加热窜(2．5 3．5)蒸汽或汁汽(2．5．1．3)逸⋯，小断把凝结水(2．5】．!))排除和自蒸发

(2．5．1．6)的装骨。

2．5 3 10

直接加热器direct heater

加热蒸汽1o被加热物料“接接触的加热器(2．5．3．】)。

2．5．3 11

等压排水equi—pressure drainage of condensed water

州汽没箭的凝结水在闩匝作用卜流向’J加热汽等门i的水箱的疏水^式。包括蒸发等压排水系统、

加热等瓜排水系统、煮特等爪排水系统。住蒸发和加热等胜排水系统一fI常伴有自蒸发热能回收利川。，

2．5．3．12

电磁场防垢装置electro-magnetic descaling device

j1J十一防m或减少锅炉、蒸发罐、加热器等肌热『f『f上生成积垢的电磁场处理装骨。宵电磁防垢器、高
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频IU场防垢器、超声波防垢器等。

2．6蔗糖的结晶

2．6．1 一般术语

2．6．1．1

(蔗糖)结晶crystallization of sucrose

糖浆(2．6．2．1)或糖蜜(2 7．2．1)n．浓缩或冷却过科巾，维持一定过饱干¨系数(2．6．1．3)『『【i析⋯II^体

秆I养人晶体的过程。

2．6．1．2

溶解度系数solubility coefficient

饱和系数

小纯糖溶液的蔗糖溶解度刈『卅温度下纯蔗糖溶液的溶解度的比值。

2．6．1．3

过饱和系数 coefficient of supersaluratiIln

过饱和度

过饱干¨糖液-}，每份水溶解蔗糖份数‘扑d温度I司纯度(2．8 1．2())r饱和糖液中每份水溶解蔗糖份数

的比值。

2．6．1．4

晶核noelcus

过饱和精液巾作为晶体长人的核心的微小品粒。

2．6．1．5

叠晶 conglomerate；mounted grains

梅花晶

由两颗或两颗以卜品体，向对Ⅲ小成规则的ffJ J|fi：柏替附|『Ij成的晶体群。，

2．6．1．6

聚晶aggregate；mounted grains

多个15^体聚集而成的d6体群。

2．6．1．7

并晶twin crystals；married grains

挛晶

子子晶

由J埘个品体以 个公J}向q：乍构成的^}I仆。，

2 6．1 8

伪晶false grain

蔗糖前：结品过稗巾，新广：，l：的4i合I．岂篮求的微小品I牛^。

2．6．1．9

煮糖系统pan—boiling system

煮糖制度boiling scheme

自戈煮糖(2 6．3．3)、助d6(2．6．】．10)、分蜜(2．7．1．1)过程的顺序、级数和酣料方法等棒个结f仙I，

段的I：艺流程。自一级、二级、=级⋯···多级点糖系统。

2．6．1．10

助晶crystallization in motion；crystallization

曲：助^自机(2 6 4．-)内n勺精膏(2．6．2．1("，经不断搅动和冷上¨．以维持一定的过饱和系数‘2．盹1．‘{)．使

糖膏原打的l{^体允分吸收母澉(2．6．2．11)中的蔗糖继续K大的过程。
，■
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2．6．2物料及在制品

2．6．2．1

糖浆syrup；thick juice

浓度较高的糖液。例如：糖汁(2．8．1．9)纾浓缩后所得的蒸发(2．5．1．5)粗糖浆(2．4．3．22)、精糖浆

(2．6．2．2)、同溶糖浆(2．6．2．4)等。

2．6．2．2

精糖浆refinery liquor；refined syrup

经深度清净(2．4．1．1)、脱色处理的糖浆(2．6 2．1)。

2．6．2．3

清净糖浆purified syrup

经清净(2．4．1．1)处理后的糖浆(2．6．2．1)。

2．6．2，4

回溶糖浆remelt syrup

再溶糖浆

原糖(2．1．2．8)、低纯度(2．8．1．20)糖或不合格的成品糖用糖汁(2．8．1．9)或水溶成的浓糖液。

2．6．2．5

转化糖浆 invert sugar syrup

用酸或酶将蔗糖转化(2．4，2．3)制得的浓糖液。

2．6．2．6

晶种糖膏seed strike

种子 seed musseeuite

在品种罐(2．6．4．2)中煮成的含一定数量晶粒、供养晶(2．6．3．8)用的物料。

2．6．2．7

晶种糖糊seed magma；seed slurry

由低纯度(2．8．1．20)的砂糖(2．1．1．2)与糖蜜(2．7．2．1)混合配成的糊状物料，供煮高一级糖膏

(2．6．2．10)用的底料(2．6．2．9)。

2．6．2，8

糖粉糊slurry of ground sugar；slurry of powdered sugar

由研磨成的糖粉分散在饱和蔗糖溶液或酒精巾配成的糊状物料，供晶核(2．6．1．4)起晶(2．6．3．4)

之用。

2．6．2．9

底料footing

在结晶罐(2．6．4．1)起煮时所用的物料。

2．6．2．10

糖膏massecuite；strike

通过煮糖(2．6．3．3)而得到的晶体与母液(2．6．2．¨)的混合物。按煮糖顺序可分为一寸、二号、■

号⋯⋯或甲、乙、丙⋯⋯糖膏等。

2．6．2．11

母液mother liquor

糖浆(2．6．2．1)或糖蜜(2．7．2．1)析出晶体后残留的糖液。糖膏(2．6．2．10)中的晶间蜜亦称母液。

2．6．3结晶过程及操作

2．6．3．1

煮种boiling of seed strike

在晶种罐(2．6．4．2)[或结晶罐(2．6．4．】)]中煮制品种糖膏(2．6，2．10)的过程。

Z4



2．6．3．2

煮糖配料dosage for sugar builing

将两种或两种以}：不同纯度(2．8．1．20)的物料按一定比例配合，以煮制成所需纯度糖膏(2．6．2．10)的

作业。

2．6．3．3

煮糖pan boiling；sugar bulling

在结晶罐(2．6．4．1)中将糖浆(2．6．2．1)及糖蜜(2．7．2．1)煮成糖膏(2．6．2．10)的过程。有间歇和

连续两种方式。

2．6．3．4

起晶 nucleation

晶核的形成

过饱和糖液巾形成晶核(2．6．1．4)的过程。有自然起晶、刺激起晶和投粉起晶三种。

2．6．3．5

止晶 interrupting the nucleation

在自然起晶(2．6．3．4)或刺激起晶中，当形成足够数量的晶核(2．6．1．4)时，通过降低母液(2．6．2．11)

过饱和系数(2．6，l，3)的方法，以停止新晶核生成的过程。

2．6．3．6

固晶hardening the grain

lL晶(2．6．3．5)后，将已形成的晶核[或投人的晶核(2．6．1．4)]，通过数次抽人热水稀释、浓缩，使晶

粒长大到肉眼可见的大小和坚实的过程。

2 6．3．7

整晶regularizing the grain

晶体整理regulating the grain

将小符合要求的晶粒用低浓度糖液、水或提高温度的方法溶去的过程。

2．6．3．8

养晶growing the grain crystal—growing

晶体生长crystal growth

在维持一定的过饱和系数(2．6．]．3)条件下，使晶体不断吸收母液(2．6．2．11)中的蔗糖长大的

过程。

2．6．3．9

最后浓缩 final concentration

在煮糖(2．6．3．3)的最后阶段，继续蒸发(2．5．1_5)，使糖膏(2．6．2．10)达到所需浓度的过程。

2．6．3．10

回煮 recirculation backboiling；boil back

煮糖(2．6．3．3)过程中糖蜜(2．7．2．1)回至本级或回溶糖浆(2．6．2．4)同至高一级煮糖的过群。

2．6．4结晶设备

2．6．4．1

结晶罐vacuum pan；pan

煮糖罐

真空煮糖罐

在真空下将糖浆(2．6 2．1)及糖蜜(2．7．2．1)煮成糖膏(2．6．2．10)的设备。有间歇式和连续式两类。
25



2．6 4．2

晶种罐seed pan

种子罐

煮制含一定数餐晶粒、供养l{|iI(2．6．I．8)HJ的物料的波备。

2．6．4．3

晶种箱seed c叫stallizer

种子箱seed tank

炉存品种辅音(2．6．2．1 0)或I恼种槠糊(2．6 2．7)．带彳f搅拌器的议箭。自密闭式羊¨升l】式胁类。

2．6 4．4

糖膏搅拌机mixer

分蜜(2 7．1．1)|jlj将栅膏(2．6 2．1【))暂旷及搅拌抛合的设备。按糖臂的顺序口f分为。号、二口或

l}I、乙糖膏搅拌机。

2．6．4．5

助晶机 crystallizer

助晶箱

低纯度(2．8．1．20)糖膏(2．6．2．10)经不断搅动和冷却，以维持·定的过饱和系数(2．6 1．_)·使糖

膏原有的fl^体充分吸收雌液(2．6．2．11)一f，的蔗精，继续K犬的没箭。分连续和M歇两类，H巾又自立式

和卧式等．．

2．6 4 6

糖膏分配槽masseeuite mixer-distribution

将糖膏搅拌机(2．6．4 4)或助6^机(2．6．4．5)卸出的糖膏(2．6．2 l())送剑离心机(2．7．3．1)去的K

槽。削有旋转搅拌器或升温装置；

2．6．4．7

球磨机ball grinder；ball mill

一种将砂糖(2．1．1．2)研炳成槠粉，分敞和饱和蔗糖溶液或洒精巾配成糊状物料，供d＆核(2．6．1．¨

越品(2．6．{．1)之川的没箭。

2．6．4．8

强制对流结晶(煮糖)罐agitating pan

当糖膏(2．6．2．1 0)粘』女较大(尤其是低级特膏)，为加强糖膏对流．促进糖膏结品，在点糖罐·}，安装

搅拌装置以实现慢制刈流，这种配备强制别流装置的点糖罐称为啦制埘流的煮糖罐。，

2．6 4．9

连续结晶系统continuous pan

能使蔗精寅观连续结f铀，以利十毪续、稳定慢广：及乍产门动化的‘劈缔品系统。按【竹原理不¨¨J

分为卧式多分审连续结品罐(2．6．4 1)、燕敏(2．5．1．s)式连续纳品塔等。

2．7分蜜、干燥及贮藏

2．7．1一般术语

2．7 1 1

分蜜centrifuging；purging

fH离心机(2．7．3．1)将糖膏(2．6．2 1【】)『或蜜洗(2．7．1．5)糖糊(2 7．2．5)]11I的雌液(2 6．2．1 1)‘J

晶体分离，扶得结d^精的过科。，．

2．7．1．2

分蜜效率purging efficiency；PE

衡吐分蟹操作111杂质除去程J芟的指标。按式t rI)计锋：

?6
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分蜜效率；嚣嚣痿二蒜妻篡妻；!；。1。omo嚣謇篡喜：，c i00⋯⋯⋯⋯⋯c t，
2．7．1 3

砂糖干燥drying of sugar

将砂糖(2．1．1．2)表【fI】水分(2．8．3．18)除去f门过程。利川冷卞7t Lj热砂糖的温座进行一然冷却，使

砂糖表面水分除女称为一然十燥；川热夸’i作为介质，使砂糖的微节水分十燥除去称为热空气干燥。

2 7．1．4

砂糖筛分screening the sugar

将砂糖(2．1．1．2)川小n1规格的筛网．按l铺体大小筛分的过程。

2．7．1．5

蜜洗 affination

复筛

用纯度(2．8．1．20)比砂糖(2．1．】．2)表面蜜膜岛的糖蜜与砂糖混和成糖糊(2．7．2．5)后，再分蜜

(2．7 1．1)的过程。

2．7．2物料

2．7．2．1

糖蜜 mnlasses

从糖膏(2．()2．10)或蜜洗(2．7．1．5)糖糊(2．7．2．5川t分离出水的母液(2．6．2．1 1)的通称。仃原蜜

(2．7．2．2)、洗蜜(2．7．2．3)、蜜洗蜜(2．7．2．7)和废蜜(2．7．2．4)等。

2．7．2．2

原蜜 green mnlasses；run—off

分蜜(2．7．1．1)过程Lp从糖膏(2．6．2．1 0)直接分离出米的母液(2．c)2．1 1)。自一哆、一号⋯⋯或

叩、乙···⋯原蜜(2．7．2．2)等。

2．7．2．3

洗蜜white molasses；wash

稀蜜

分蜜(2．7．1．1)过程中汽洗或水洗后所得的稀糖蜜(2．7．2．1)。仃 、二或甲、乙洗蜜等。

2．7．2．4

废蜜 final mnlasses；blackstrap molasses

最终糖蜜

从求呼糖膏(2．6．2．10)分离出来的母液(2．6．2．1¨。

2．7．2．5

糖糊magma

砂糖(2．1．1．2)‘j糖液允分混合所得的糊状混合物。钉晶种糖糊(2．6．2 7)和蜜洗(2．7．1．5)精糊

两种。

2 7 2．6

蜜洗糖affination sugar

复筛糖affined sugar

低纯度(2．8．1．20)砂糖(2．1．1．2)绎蜜洗(2．7．】5)后所得的砂糖。

2．7．2．7

蜜洗蜜affination syrup

复筛蜜

低纯度(2．8．1．20)砂糖(2．1．1．2)经蜜洗(2．7．1．5)后所得的糖蜜(2．7．2．1)。
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2．7．3分蜜、干燥及贮藏设备

2．7．3．1

离心机centrifugal；centrifuge

分离机

利用离心力将糖膏(2．6．2．10)的母液(2．6．2．11)与品体分离的设备。有间歇式和连续式两类。

2．7．3．2

回溶机remelter

再溶槽

将原糖(2，J．2．8)、低纯度(2．8．J．20)糖或不合格的成品糖，用糖汁(2．8，1．9)或水溶成浓糖液的

设备。

2．7．3．3

糖糊混合机mingler

糖糊槽

将砂糖(2．1．1．2)与糖液充分混合配制糖糊(2．7．2．5)的设备。

2．7．3．4

砂糖干燥机sugar dryer；gr“auulator

将砂糖(2．1．1．2)表而水分(2．8．3．18)除去的设备。有转简式、转盘式和震动式等。

2．7．3．5

糖粉收集器cyclone dust collector

糖粉捕集器

将砂糖下燥机(2．7．3．4)排出废气中的糖粉收集的装置。通常用旋风分离器形式。

2．7．3．6

砂糖提升机sugar elevator

链斗上升机

白糖上升机

将砂糖(2．1．1．2)自低处向高处输送的链q一式的设备。

2．7．3．7

砂糖筛分机vibrating screen

震筛

将砂糖(2．1_1．2)用币I百I规格的筛网，按晶体大小筛分的设备。

2．7．3．8

糖仓sugar storehouse；sugar warehouse；sugar silo

贮精的仓库。町分为袋装糖仓(2．7．3．8)和散装糖仓两类。

2．7．3．9

废蜜罐molasses tank

废蜜塔

贮存废蜜(2．7．2．4)的大型容器。

2．7．3．10

白糖包装机white sugar packer；white sugar packer stamper

将成品糖按一定规格及份量均匀装包、封包，以便贮藏及运输的设备。

?R
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2．8化学管理

2．8．1一般术语

2．8．1．1

夹杂物 (field)trash

附着和混杂于甘蔗茎的周体物质，如：蔗叶、蔗梢(2．9．1．20)、根须、泥砂、枯茎等。附着和混杂于甜

菜巾的固体物质，如：青顶(2．2．2．10)、尾根(2．2．2．11)、茎叶、泥土、砂石、杂草等。

2．8．1．2

甘蔗纤维 (cane)fiber

”蔗组织巾不溶于水的物质。

2．8．1．3

甜菜肉mare

甜荣组织中不溶于水的物质。

2．8．1．4

甜菜糊brei；beet brei

用于分析甜菜(丝)巾蔗糖分(2．8．3．10)和非蔗糖分，而经充分破碎的甜菜碎料。

2．8．1．5

甜菜压榨汁pressed juice

甜菜原汁

用挤JK法从甜菜糊的细胞tp取得的汁液。

2．8．1．6

绝对汁absolute juice

一种假想的蔗汁(2．3．2．5)，其质量等于寸f蔗质量减去甘蔗纤维(2．8．1．2)质照，即目‘蔗中可溶性固

体物和水的总和。

2．8．1．7

残留汁residual juice

残留在蔗渣(2．3．2．1 2)中的稀糖汁(2．8．1．9)，其质量等于蔗渣质量减去纤维质碹。

2．8．1．8

混合汁中的悬浮物及泥砂suspended solids in mixed juice

混合汁(2．3．2．9)中用倾析法或过滤法除去的悬浮或可沉淀固体物质。如：蔗屑(2．3．2．13)(蔗

糠)、根须、泥砂等。

2．8．1．9

糖汁juice

糖厂末经蒸发(2．5．1 5)的各种稀糖液的统称。如：仞压汁(2．3．2．6)、渗出汁(2．3．2．10)、混合汁

(2．3．2．9)、清净汁(2．4．3．1)等。

2．8．1．10

糖品sugar products

制糖过程中含蔗糖较多的物料。通常指糖料、在制品(2．1．1．7)和制品。

2．8．1．11

规定量normal weight

国际什蔗糖学会(ISSCT)规定，在20．oO℃把一定质量的纯蔗糖配成100．000 mI，水溶液，用

200．000 mm观测管在检糖旋光仪测得其读数为100。Z，这一质罱称为规定最(26．000 g)。
2(I
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2．8．1．12

规定量溶液normal weight solution

糖品(2．8．J．i0)按规定茸(2．8．1 11)(26．000 g)眦制成100 000 f11I，的溶液，用N表示。例血u：以

1规定鲢(26．000 g)酣成【00 000 TTl『，溶液称为】N溶液，以2规定鲒(52．000 g)配成100．000Ⅲf，溶

液称为2 N溶液，以l／2规定缱(1 3．000 g)眦成1 00．000 mI。溶液称为】／2N}}=f液。以此类推，按规定

量配成的规定鲢精液，在检糖汁陵得的数值除以N即为i炙糖出的精度(2．8 1】8)。，

2 8 1．13

固溶物 soluble solids

溶丁糖汁(2．8．1．9j中的固体物质(包括蔗特和1F蔗糖物)。

2．8．1．14

千固物 solids by drying；total solids

干物质dry substance

蒲^^(2．8．1．1 0)经f．燥后所得的残留物。

2．8．1．15

视固溶物apparent solids

用锤度汁(2．8 4．1)或糖用折射仪(2．8．4．：{)测定糖液·lI的I叮溶性㈣体物质。它只足近似的固溶物

(2．8．1．1：{)。

2．8 1．16

锤度brix：Bx

住20．()o 0L、时用锤度计(2．8．d．1)测得的读数。对纯蔗糖溶液为蔗糖质鞋分数；埘不纯蔗糖溶液则

表示溶液，}一视川溶物(2．8．1．】5)的质母分数。

2．8．1．17

折光锤度refractometer brix；refractive dry solids

在20．00℃时用糖用折射仪(2．8．d．3)测得的读数。对纯蔗糖溶液为蔗糖质世分数；对不纯蔗糖溶

液则表示溶液·l’视同溶物(2．8．1．1 5)的质最分数。

注：甜菜糖厂将折光锤度简称锤悭

2．8．1．18

糖度pol

转光度

用一次旋光法测得糖品(2．8．1．10)巾蔗糖质最分数的近似值。

2．8．1．19

蔗糖平衡sncrnse(p01)balance

糖度平衡

对鬯产过程-扣蔗糖[或糖度(2 8．1．1∽J的投入和产出(包括损失)所作的物料衡算。以r解蔗糖

(或精度)损失的情况，日』以蔗糖或糖度作为衡算的基准。

2．8．1．20

纯度purity

糖品(2．8．1．1 0)的固溶物(2．8．1．13)巾蔗糖所占的质量分数。

2．8．1．21

真纯度true purity；7I'P

糖品(2．8】．】0)的十旧物(2．8．1．1 4)中蔗精所占的质量分数，按式(5)计算：

真纯度c％，一鞴荡×1 00 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
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2．8．1．22

重力纯度gravity purity；GP

糖晶(2．8．1．10)的视闹溶物(2．8．1．1 5)[用锤度计(2．8．4．1)测得]巾蔗糖所占的质照分数，按式

(6)计算：

再力纯度(％)一辔×10。 一

沣：锤度用糖用折射仪洲得，其汁算结果称为折光纯度(r【rr a(：_10rnct吣ucr()∽purMy
2．8．1．23

(6、

视纯度apparent purity；AP

简纯度

糖品(2．8．1．10)的视固溶物(2．8．1．1 5)叶1所含糖度(2．8 1．18)的质量分数，按式(7)计算：

视纯度(％)_嚣舢。 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯㈩
沣l：甜菜糖厂锤度用糖用折射仪测得。

沌2：甘蔗精厂锤度用锤度计测得。

注3：甘蔗糖厂锤度用糖用折射仪测得．其il箅结果称为折光视纯度(¨fracloill(”r[1u rilv)。，

2．8．1．24

堆积密度bulk density

视密度

单位体积内随意堆积的群体晶体的质量。精的群晶堆积密度小于糖单晶的密度，其数值丰要收决

于群晶的形状和牲度。

2．8．2非蔗糖物质

2．8．2．1

非蔗糖物non-sueruse

糖品(2．8．1．10)同溶物(2．8．1．13)中除蔗糖以外的其他物质。分有机非蔗糖物和无机1}：蔗糖物

两类。

2．8．2．2

还原糖reducing sugars；RS

凡心有游离的或有潜在游离的醛或酮基，从而具彳】很易还原在碱性溶液巾的铜、银或铋等多种盒届

盐的忡质的一螳糖类。例如：单糖和烈糖中的麦芽糖、乳糖等。

2．8．2．3

转化糖invert sugar；invertose

蔗糖转化(2．d．2．3)后所得的葡萄糖和果糖等分子混合物。

2．8．2．4

葡聚糖glucosan；dextran

多缩葡萄糖

蔗糖受某些细菌(如肠系膜状白念珠菌)的作用，分解并聚合t成的一种高粘状或凝胶状的多糖。

2．8．2．5

棉子糖raffinose；gosseypose；mellitose；meltriose

棉实糖

由半乳糖、葡萄糖和果糖各一分子组成的三糖。不含醛基或酮摹，具有右旋光性。存在于甜菜。h用

史蒂芬法回收甜菜废蜜(2．7．2．4)中糖分时它成副产物产出，用蜜二糖酶可将它水解成蔗糖和半乳糖。
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2．8 2．6

非糖物non-sugars

非蔗糖物中除还原槠(2．8．2．2)以外的物质。分有机非糖物和无机非糖物棚类。

2，8．2．7

色素colorant：culoring matter；pigment

色素物质

本身具有颜色，并能使其他物料着色的物质。在糖品(2．8．1．10)r}t为有色物质的总称。

2．8 2．8

有害氨harmful nitrogen

在通用清m(2．4．1．1)过程巾不易除去的含氮化合物。如硝酸盐、酞胺、氨摹酸和甜荣碱氮等。

2．8．3糖品分析术语

2．8．3．1

纯度差purity difference

制糖过程各T序处婵前后两种物料之间的纯度差值。

2．8．3．2

酸度acidity；titrated acidity

精汁(2．8．1．9)中所含的游离峨量。以酚酞为指示剂，Hj 100 rnl。糖汁『f1含柏“{的氧化钙克数

表示。

2 8．3．3

碱度 alkalinity；titrated alkalinity

糖汁(2．8 1．9)旱碱性反应时所含的碱量。

的氧化钙克数表示。

2．8．3．4

自然磷酸值phosphate in juice

蔗汁(2．3 2．5)本身含可溶性磷酸盐的量。

2．8．3．5

自然碱度nalural alkalinity

以酚酞或“萘酚酞作指示剂，川1 00 m1．糖亍1巾含牛n当

通常用PzO。mg／l。(每升含7i氧化二磷毫克数)表示。

糖汁(2 8．】．9)本身所禽碱金属氢氧化物．以_二碳饱允沉淀钙盐后，剩留在槠汁叶1碱金属碳酸盐的

鼠．用丰H当的氧化钙克数表示，用酸来滴定的终点为pH一8．2。

往：有救碱度(effective alkalinily)其定义。o自然碱度相同．但滴定终·_pH=c)2。

2．8．3．6

钙盐含量lime content；calcium salt enntent

糖品(2．8．1．10)巾钙盐的质量分数。用100 g样品台氧化钙克数表示。

2．8．3．7

全钙量total calcium

全氧化钙

100 ml。丰灰汁或一碳汁中所禽末反应的氧化钙及已反应形成碳酸钙的氧化钙和部分碱金属牛H“{

于氧化钙的克数。

2．8．3．8

夹杂物率trash％

含杂率

H蔗或甜菜中含夹杂物(2．8．1．1)的质量分数。

{2
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2．8．3．9

甘蔗纤维分fiber％cane

甘蔗组织中不溶于水的物质埘甘蔗的质母分数。

2．8．3．1 0

蔗糖分sucrose％

糖66(2．8．1．10)rll含蔗糖的质量分数。

2．8 3．11

还原糖分reducing sugars％

精I讯(2．8．1．10)中还原性物质L以转化槠(2．8．2．3)丧小]的质帚分数。

2．8．3．12

总糖分total sugar％

糖品(2．8．1．1 0)中蔗糖分(2 8．3．1 0)1j还原糖分(2．8．3．11)的总量。

注：绵自精总糖分luo(水分+肌分)

2．8．3．1 3

还原糖与蔗糖比率reducing sugars-sucrose ratio；RS-sucrose ratio

还原糖蔗糖比

糖品(2．8．1．10)Lp还原糖分(2．8．3．11)刈蔗糖分(2．8．3．10)的f1分数。

2．8．3．14

还原糖分解率percentage destruction of reducing sugars
·

清净(2．4．1．1)过程中渗出汁(2．3．2．】0)还原糖分与清净汁(2．4．3．1)还原精分(2．8．3．11J的篪价

刘渗出汁(2．3．2．10)还原糖分的质量分数。按式(8)计算：

还原糖分解牢(％)一幽幽鬻斡豢副堡跚分舢。⋯⋯⋯⋯
2．8．3．1 5

色值 colour

色度

按规定的方法测得的、表，K糖66(2．8．1．10)颜色深浅的数值。以幽际糖色fI|f(2．8．3．1 6)表示。

2．8．3．16

国际糖色值ICUMSA cohmr unit

国际1．统一规定的糖品(2．8．1．10)色值(2．8．3．1 5)巾位。在一定的pH值范围内，用适、≈的液层

厚度和浓度，在规定的波长下r白砂糖(2．1．2．3)及浅色糖I铺用420 Ilfll，深色糖M川560 nm]溶液的吸

光系数乘以1 000，即为旧际糖色值(2．8．3．1 6)。符号为IU，(，为所用的波长．、与用420 nr¨时“f叮不

标tP,)币位川儿f表示。按式(9)计算：

IU，一当×1 000
o≯、‘

式中：

A 在规定波长下的吸光度；

护 比色皿厚度。单位为厘米(c r11)；

(9)

f 糖液浓度，单位为克每毫升(g／mI。)。

2．8．3．17

混浊度turbidity

浊度

糖液用0．45“m微孔薄膜过滤(2．4．7．4)前后住420[1 ril波长下吸光度的第值与被测糖液混浊发

_{■
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之问订确定的关系。·Ⅱ利用来洲柑液的混浊度，单位用1I J表小。按式(1())计箅：

混浊度 过滤前色值 过滤后色仇 ⋯⋯⋯⋯⋯··⋯⋯⋯⋯·(1 0)

式。h

过滤前色值～≠譬×l()(】o，咀f口为旧际单位(IU)；f⋯(

过滤后色值譬譬×lf)()()，肾他为旧际单位(1U)。
r，7、(

注：砸I叫内混浊fl!!习惯使州申化为“度”或“MAIj¨．现统一为ICUMSA使门5单位“IIJ”。

2．8．3．18

水分 moisture

糖。铺(2．8．1．J(”中含水的质量分数。

2．8．3．19

干燥失重loss un drying％

用干燥法测得糖品(2．8．1．1 0)。}1水分(2．8．3．1 8)及其他挥发性物质含量的质量分数。

2．8．3．20

灰分ash％；gravity ash％

灼烧灰分

糖一；f-(2．8．1．1())灼烧后的残留物对样品的质昂分数。分硫酸盐灰分和碳酸盐灰分两类。

2．8．3．21

电导灰分condudivity ash

电导法町测定糖液中离子型溶解盐类，电导率乘以规定的转换系数即可算得样品的版分含量，以

“电导灰分”表示。电导法测灰分操作简单、快捷、兄污染，所测得结果重现性比较好，已为·些糖产品反

映糖质量的理化指标之一．．

2．8．3．22

水不溶物insoluble substance

不溶于水杂质

糖品(2．8．1．10)fp禽订的不溶于水的非糖分杂质。

2．8．3．23

二氧化硫含量sulfur dioxide

白砂糖(2．1．2．3)、清糖浆(2．6．2．1)等糖品(2．8．1．10)中所含彳j．的、以二氧化硫表示的含硫化合物

的总踣，足食糖较为关键的·个指标。

2．8．3．24

砂糖粒度grain size

砂精(2．1．1．2)晶体的平均尺、J‘和大小分布情况。通常用平均粒径(MA)捌变异系数(CV)表求。

2．8．4检糖仪器

2．8．4．1

锤度计brix hydrometer；brix spindle

"蔗糖厂(2 1．3．1)常用的一种比重汁。其划度表小100 g纯蔗糖溶液中蔗糖的克数，对不纯蔗糖

溶液所得泼数则是溶液中视㈨溶物(2．8．1 1 5)的质罱分数。

2 8．4．2

波美计baume hydrometer

刻度为波美度的一种比重汁。糖厂用以测量石灰乳(2．4．3．16)的浓度。用。B∈表示。
：{4
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2．8．4．3

糖用折射仪refractometer

折光计

根据光线通过糖液的折射率．测定H叶f视【-H溶物(2．8．1．1 5)含量的仪器，，川。Bx袁不。

2 8．4．4

检糖仪 saccharimeter

检糖计 saccharomctcr

々门川丁测定糖液rII蔗糖或精度(2．8．1．18)含鲢的一种旋光仪(肯手动和自动删式)。它的划度是

嗣际糖列度(2．8．4．5)．川。z表不。
‘

2．8．4 5

国际糖刻度international sugar scale

根摒“精品分析统一方法I州际委见会(ICUMSA)”住1(j86‘卜以前的建议，址把规定啭(2．8．1．11)的

蔗栅(26．000 g)溶成100．000 mI，，在20 0(1下用200mm观测管，求的『川位”“Hg作光源(^546．227 1 nm)

的条件下测得的旋光J：i}!定义为100。S。1986年ICUMSA第19届会议．经过更精密的试验测得的旋光度比

前稍小，因此把划度修改为1()【)”z，会议确定于1988年7月1日起实施将『刚啄糖度(2．8．1．18)。s改为新的

㈨际精度。Z，在数值上。Z比”s稍小一点，将。s的数值乘上0．999 71即为。z的数fI|【。，

2．8．4．6

高效液相色谱high performance liquid chromatngraphy；HPI—C

扁效液卡H色谱是一种柱小色谱分析技术，住制糖工业I}『一般用于糖f1(2．8．1．9)小符种精化物、酚

类及色索(2．8．2．7)的测定。

2．8．4．7

原子吸收光谱atomic absorption spectrophotometry；AAS

原子吸收光谱法是·种利用被测t：l亡素的基态原子州特征辐射线的吸收程度进行定母分析的方法，

l口以测定多利，金属段部分非金属元素，对于分析精成瓣类相关产品中微帚盒属儿索足非常适用的分析

技术。

2．8．4．8

卡一费水分测定仪Karl Fischer moisture determination apparatus

|=费法11f以快速准确地洲得样品的少母水分(2 8．3．18)。此法洲得的足真实的水分。它常作为

水分特别是痕蛙水分的标准分析方法。

2 8．4 9

分光光度计spectrophotometer

根据朗伯比尔定律，通过测糖液吸光度米分析H色值(2．8．3．1 5)羽I混浊度(2．8．3．17)的仪器。

2．8．4．10

电导计conductnmeter；conductivity meter；dial=ometer

通过测鼠燕馏水及钎液的电导率，从而11f以求导m糖t}“2．8．1．10)电导耿分(2．8．：{．21)的仪器。

2．8．4．11

近红外光谱仪near infrared spectroscopy analyzer

利』仃波长n：780 11111～2 526 11131范陆l内的电磁波，刘甘蔗、白砂糖(2 1 2 3)以及糖厂各种-I，问制

r哜进j r快速分析榆洲的一种仪器。

2．8．5化学管理计算方法

2．8．5．1

蔗汁榨出率juiee extraction

脏榨机鲋i(2．3．3．3)所榨出的绝刘汁(2．3．2．1 9)刈以某种质睛为犀准的“分数．，按式(11)、式(12)

≈‘
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计算： 鲥汁剐嘲％)一渊勰洲。
榨出酆⋯扪一塑糯鬻醴洲()

帅砒杈％，=茹黧勰S则Ⅲ

压舭率(％一勰舢()
2．8．5 4

压榨损失milling loss

蔗渣(2．3 2 12)糖度(2．8 1．18)刘蔗渣纤维分的自分数。按式(15)

脏榨损火(％)震黼×l。c，

(11)

(J 2)

(1 3

(1 4)

2．8．5．5

渗出糖分损失diffusion sugar loss

渗出糖分损失等于废粕(2．3．2．1 5)糖度(2．8．1．18)乘以废釉质量刈甜菜质量分数月u I．末测定糖分

损失埘甜菜质鼹分数。

2．8．5．6

甘蔗含糖细胞破碎度percentage of broken cells of total cells in cane

破碎度 djspJace汕jJjty index；percentage disintegration

甘蔗在处理(斩切、压碎、撕裂、压榨等)过程rfl，ln卜受机械作用。甘蔗组织中含有蔗精的细胞大部

分被破裂，已破裂的细胞数对处理前未被破裂的全部细胞数的可分数。测定时以细胞所含的蔗糖分

(2．8．3．10)[或精度(2．8．1．18)]代表细胞数。按式(1 6)计算：破碎度c％卜珏嚣辫粼麟镢勰丽⋯，⋯‘c 1 6，
2．8．5 7

稀释水dilution water

混合汁(2．3．2．9)r1 r所禽的渗搜水(2．3．2 20)，其质量等1‘混合汁质鼯减去榨出绝对汁(2．3．2．1 9)

质最。

2．8．5 8

抽出率 sucrose(pot)extraetinn

住挺汁过摁巾从糖料提取蔗糖r或糖度(2．8．1】8)j的质量分数。按武(1 7)汁算：

抽出率c肌絮熊瓣嚣辫嚣舢。⋯⋯⋯⋯c 3 7，

式睦数分百的分糖瞧或￡精22f压协时分牯熊或

．三

8

m

J

C

1

w

扎

．J

互率率度

比比糖．：压哇蔗算曩初爪甘汁)

8

01

Z

(

式按数分的分维纤蔗汁对]88度精吱

o

O“1m置=雪她C(呱分“精蔗率的比出0榨榨

曩压未：

豇

算

^[

、}
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对比抽出率reduced extraction

抽出。钲(2 8．5．8)的高低，客观I一受Ij蔗纤维分(2 8．：{．9)帛低的影响，为比较压栉二Ii艺及技术的优

劣。J爿际上采用对比抽出率表示，即把实际抽H1率换算以标准tj蔗纤维分(1 2．500)为基准的抽出j托。按

式(1 8)计算：

F。。一1【)()(1‘m 2≥笋旦：：旦⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1 8)

式‘h

F。：。 对比舳⋯率。％5

E 宴际抽m牢，％；

F 十r蔗纤维分．％。

2．8．5．10

煮炼收回率builing hi)use recovery

成11^I'1砂糖(2．1．2．3)L包括赤砂糖等折的及在制品(2．1．1．7)可制得的自砂糖j的蔗糖f或糖度

(2．8．1．1 8)恻混台汁1(2．3．2．9)r或渗出汁(2 3．2．10)]『t r蔗糖(或精度)的if,匮分数n它表示制炼

(2．1．1．6)过程从混合汁(或渗出Pt)中的蔗槠(或糖度)实际收回蔗糖(或糖度)的质量分数u梭式(19)

计算： 煮炼蚶刚，一赭黼辫麓裂黼⋯一⋯“㈩
2．8．5．11

对比煮炼收回率 reduced boiling house recovery

煮炼收叫牢(2．8．5．10)M’『商低影响因索较多，客观上受精料纯度(2．8．1．20)岛低的影“向。国阳i上

采川对比煮炼收卜|I率以进行上艺技术的比较，即把实际的混合汁(2．3．2．9)[或渗出汁(2·3·2·10)]纯j芟

和煮炼收同率推算出理沧废蜜(2．7．2．4)纯度[按式(2。)计算]，然后换箅至混合汁(或渗m计)纯度为

85时的煮炼收叫牢l按式(21)计算j。它不受混合汁(或渗出汁)纯度高低的影响，可作为各f收山毕A

接比较的指标。

1965年国际什蔗糖学会(1ssCT)l卜式采用Deerr的计算公式：

．!Ⅵ，一麓嚣写罴洲Ⅲ ⋯⋯

风一等黼引川。 ⋯⋯

式叶|：

M——理论废蜜纯度，％；

．f——混合汁(或渗}I{汁)纯度，％；

R——煮炼收回率，％；

R。——对比煮炼收刷率，％。

1 971年ISSC’I建议采州(j Lmdu Rao的公式代替原币式采用的I)“卅公式。

(；lⅢdu Rao计算刘比点烁收同率的公式见式(22)：

‰一R+i MM；t；等寿 ⋯⋯

式巾：

R。。 对比煮炼收叫率；

R 煮炼收剐率；

M 废蜜纯度；

．1——混合汁(或渗⋯汁)纯度。

(20)

(21)

(22)
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2．8．5．TZ

总收回率overall rccuvery；total recuvery

蔗糖收回率

成品糖和在制d6(2．1．1．7)小fff制成柑的蔗精L或糖度(2．8．j．1 8)]列精料巾的庶特(或精度，的质

畦分数，按式(23)计箅：总收m，率c％，～成盟盥丛纽蕞器嚣f!ii替器美黎卷学崔警掣一㈨t，⋯⋯c 23，
2．8．5．13

对比总收回率reduced overall recovery

对比抽出率(2 8．5．t”和对比煮炼收叨率(2．8．5．1】)的乘积除以ioo。按式(24nI算：

小憾州啤(％卜垃挚⋯⋯⋯⋯⋯⋯(24)
式巾：

E。， 对比抽m牢，／oo；

R。。 对比煮炼收同率，％。

2 8．5．14

结晶率percent crystallization in masseeuite；crystal yield of masseeuite

糖膏(2．6．2．1 0)中结晶蔗糖对糖膏固溶物(2．8．1．1 3)的质壤分数，按式(25)汁赞：

结晶率(％)一擀嚣％器川卜⋯⋯⋯⋯
2．8．5．15

助晶效率efficiency of crystallization in motion

糖膏(2．6 2．10，助da(2．6．1．10)后，结晶率(2．8．5．14)提高的百分数。按式(28"十算㈣效率c％，一掣嚣嵩裂蛳崖枷。⋯
2．8．5．16

等折白砂糖equivalent granulated white sugar

将各种成品精的质最以n砂糖(2．1．2．3)纯度(2．8．1_20)为基准折算所得的FI砂糖的质量。

2．8．5．17

糖膏产糖率sugar yield％Bx in massecuite

糖膏(2．6．2．10)分蜜(2．7．1．1)后所得的成揣砂糖(2．1．1．2)对精膏f二【15】物(2．8．1．】4)的质量分

数。按式(27)计算：：

糖臂产糖率c％，一辅誊糕赣篆骂糈×⋯。⋯
沣：成品砂糖质量门1吨(t)丧示；糖膏体积用证打水(m。)表小；酉发}H吨蛳市^米“／m‘)表小

f％)表示．．

2 8．5．18

商品糖产率commercial sugar yield

商66糖质鲢对糖料的质缱分数。按式(28)“芹：

褊舯。刚，一涨耧襄茬最洲。⋯⋯
洼：甜菜糖厂特料以甜菜蝗蟾世计算；，

2．8．5．19

产糖率sugar yield

等折白砂糖产率

本期L成及术成白砂糖质醯对糖料的质量分数。按式(29)计算：

·⋯·⋯··⋯，27、

锤度用质最n分比

(28)

孙

弘



产糖率c％卜絮描铲⋯，
2．8．5．20

蔗糖产率sncrose yield

GB／7l 9289—2010

(29)

成品糖[包括111E制晶(2．I．i．7)]中呵制成糖的蔗糖L或精度(2．8．1．1 8)J对糖料的质量分数。

2．8．5．21

理论煮炼收回率basic boiling house recovery

混合汁(2．3．2．9)[或渗出汁(2．3．2．10)]在4i考虑滤泥(2．4．3．】5)和未测定损失(2．8．5．23)的条

件下，町能制得的蔗糖[或糖度(2．8．1．1 8)]的质最分数。以物料中的蔗糖(或精度)为基准时，“，用

SJM公式[式(30)]汁算：

理论煮炼收回率(％)鬻j!i竽⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(∞)
式中：

．，～原料的纯度，％；

M——废蜜的纯度，％。

2．8．5．22

煮炼效率boiling house efficiency

实际煮炼收州率(2．8．5．10)与押论煮炼收网率的百分数。

2．8．5．23

未测定损失undetermined losses

未测定损失等于蔗糖(或糖度)平衡(2．8．1．19)中总蔗糖L或糖度(2．8．1．i 8)]损失减去已测定损失

(2．8．5．24)，包括采样称重、分析上的误差、跑漏糖及化学转化和分解等的损失。甘蔗糖厂(2．1．3．1)用

对甘蔗中蔗糖(或糖度)质量的百分数表示；甜菜糖厂(2．1．3．2)用对甜菜质量的盯分数表示。

2．8．5．24

已测定损失determined losses；accounted losses

糖厂用于蔗糖[或糖度(2．8．1．18)]平衡(2．8．1．19)计算的损火，包括蔗渣(2．3．2．12)、废粕

(2．3．2．1 5)、滤泥(2．4．3．1 5)和废蜜(2．7．2．4)中蔗糖(或糖度)的损失。甘蔗糖厂(2．1．3．I)用对{j蔗

巾蔗糖(或糖度)质量的百分数表示；甜菜糖厂(2．1．3．2)用对甜菜质量的n分数表示。

2．8．5．25

总蔗糖(或糖度)损失total loss of sugar

工艺总损失

制糖啦产过程中损失的蔗糖[或糖度(2．8．1．18)]，包括已测定损失(2．8．5．24)和未测定损失

(2．8．5．23)。甘蔗糖厂(2．1．3．1)用对甘蔗巾蔗糖(或糖度)质量的百分数表示；甜菜槠厂(2．1．3．2)用

对甜菜质量的百分数表示。

2．9糖厂副产品

2．9．1甘蔗糖厂副产品

2．9．1．1

蔗渣纤维板bagasse fibre board

蔗渣硬质纤维板

蔗渣(2．3．2．1 2)经热磨制浆、成型、热压而制成的·种人造板。其中lIJ：接用热磨浆经成型、热压而

成的单面光滑的板称为湿法纤维板；在热磨制浆后，经1：燥和加入胶粘剂热胍州成双面光滑的板称为干

法纤维板。



2．9．1．2

蔗渣软质纤维板bagasse insulation board

蔗渣吸音板

蔗渣绝缘纤维板

蔗浍(2．3．2．1 2)经热磨或碱浸玲磨制浆。{耳经成喇、干燥制成的_一种低密度软质纤维板。县行良好

的吸爵、隔热性能。，

2．9 1 3

蔗渣碎粒板bagasse particle board

蔗渣(2．3．2．]2)经除髓、筛分制成纤维砟粒，经11燥和加入合成树脂胶粘剂后，热压而成的一种舣

而光滑人造板。密度有低、Il】、高i类。

2．9．1．4

兰姆酒ram

以甘蔗糖蜜(2．7．2．"或蔗汁(2．3．2．5)为原料，经发酵、燕馏、陈酿而制成的一种岔酒精饮料。带

有目蔗糖的特殊香醇味。

2．9 1 5

蔗蜡cane wax

存在于日蔗表皮E的一种类脂物的通称。该类脂物包含有蜡状类脂物(或称真蜡)和脂肪类脂物，

从甘蔗糖厂(2．1．3．1)的滤泥(2．1．3．1 5)用有机溶剂提取及精制Ⅲ成。白粗蔗蜡(2．9．1．6)和精制蔗蜡

(2．9．1．7)两类。

2．9 1 6

粗蔗蜡crude cane wax

甘蔗糖厂(2．1．3．1)滤泥(2．4．3．】5)r亚硫酸法(2．4．4．2)】用有机溶剂抽提所得的粗制品。呈褐色
或黑色。

2．9．1．7

精制蔗蜡refined cane wax

将柑蔗蜡(2．9．1．6)经脱脂、脱色、纯净的精制品。生浅黄色或浅棕色。，

2．9．1．8

蔗脂fatty lipids of cane

用打机溶剂从粗藤蜡(2．9．j．6)分离所得的～种脂肪类脂物。足+种成分复杂的混合物，含自’油脂

类、甘油脂类、甾醇类和其他脂类、游离脂肪酸、醇类、叶绿素等。，

2．9．1．9

蔗糖酯sucrose esters

蔗糖酯是蔗糖分子ffl的羟摹(鄙分或全郎)与酸(尤机的或有机的)进行酯化反应，生成的类酯物质

的总称。行粗(混合)蔗糖瞻(2．0．j．10)和纯蔗糖酯(2．9．J．1I)两类。

2．9．1．10

粗蔗糖酯crude sucrose esters

混合蔗糖酯

蔗糖和有机酸(或无机酸)住碱性催化荆存在F，起酯化反应生成的．种混合产品。
2．9．1．11

纯蔗糖酯pure sucrose esters

从粗蔗糖酯(2．9，1．1())中除去杂质后所得的蔗精酯(2．9，】，c¨。

2．9．1．12

黄原胶xanthan gum

黄杆菌多糖胶

以淀粉质、蔗糖、葡萄糖或糖蜜为主要原料，肘日‘、!黑腐病黄单胞萧为广：牛菌，经特定的牛物发酵井
4¨
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经提纯、干燥、粉粹『f『i成的黄昧胶产品。

2．9．1．13

蔗糖氯代衍生物chloro derivatives of sucrose

以蔗糖为原料，蔗糖分子的某此羟基被氯原产取代所得的多种化俞物的总称。其甜度比蔗糖大

2()倍～2 ooo倍。

2．9．1．14

糠醛furfural

义名呋喃Ip醛，具有呋喃杂环结构和 个醛基，足川含多缩戊糖的蔗渣(2．3．2 1 2)、玉米，出为原料

纶加酸作触媒水解、蒸馏，精馏而成。

2．9．1．15

右旋糖苷dextran

以蔗糖为原料用细菌肠粪状明}}l珠菌在合适配^的培养基总发酵所产叶i的右旋葡萄糖聚合体．又

称葡聚糖(2．8．2．4)。再经盐酸水解为低分子冉旋糖fj：，主耍用于医药糖充血容鲢和改蕾血管微循环作

用的“代血浆”。

2．9．1．16

低聚果糖fructoolignsaccharides

蔗糖分子上结合1个～3个果精分r的低聚糖。具低热能，f^化双歧杆菌的增值吲子等功能。

2．9．1．17

帕拉金糖palatinose

学名并麦芽酮柑(isomaltu／osc)．足以蔗糖为原料。经“葡萄糖幕转移酶转化的作用，待蔗糖类的葡

萄槠与果糖原有的“1．2结合部分离解，转变成a l，6结合，故足这样的『司分抖构体。其功能是不广‘牛

龋齿，食后血糖值I：丁}缓慢，适于糖尿病者作甜味剂。

2．9．1．18

三氯蔗糖sucralose；splenda

以蔗糖为原料的氯化衍生物，其化学名为d，l’，6’。__：=氯4，I’6’三脱氧半乳型蔗精(TGS)。，足一

种非营养型尢热鲢的高倍甜昧剂。甜度为蔗糖的600倍～700倍．

2．9．1．19

硫糖铝 sucralfate

蔗糖与硫酸酯、饵离子合成的八硫媵蔗糖的氢氧铝盐。足抗肖溃疡药物。

2．9．1．20

蔗梢canetop

”蔗茎坝端分'lzlll织，土：K点(俗称蔗黄)所在部位附近；，凼”蔗糖分的积累，是山摹部白下而L，成

熟初期梢郎节段蔗糖分(2．8 3．1 0)很低．致影响牟=鉴燃糖分Ⅱ土低，然而梢部禽荷养成分如氨基酸、抗氧

化物等则比蔗茎岛。

2．9．1．21

蔗多酚化台物cane’s polyphenols

一类水溶性色素(2．8．2．7)，包含有L’6(、：{【’6的碳骨‘架。常见订■类：花青索、黄酬类、儿茶素。

这些多酚化含物易与铁形成深翠绿色，但它与一此植物多盼化合物成分类似，具有抗氧化功能。

2．9．1．22

糖蜜酒精蒸馏废液slop；vinasse；stillage

用糖蜜(2．7．2．i)为原料通过酵母茼发酵产乍消精的成熟发酵液．人料馏蒸馏塔，塔顶燕出酒精，塔

4l
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底排出的为已提馏到舍酒精很少的废液。

2．9．1．23

糖蜜酒精molasses alcohol；molasses ethyl alcohol

以糖蜜(2．7．2．1)[多为废蜜(2．7．2．4)]或甘蔗汁(2．3．2．5)为原料进行发酵制成的乙醇产品，是制

糖工、【k的主要副产品之一。

2．9．1．24

木糖醇xylitol

以蔗渣(2．3．2．12)、蕾米芯等农副产品为原料经水解、净化、加氧等工艺制成的产品。

2．9．1．25

蔗糖聚酯sucrose polyesters；SPE

蔗糖的8个羟基有6个以上发生酯化(即酯化度一6～8)的产物。

2．9．1．26

糖药物carbohydrate medicament

以糖蜜(2．7．2．1)、砂糖(2．1．1．2)或糖类物质为原料，通过生化技术制备而成的，其有保健功能和

治疗功能的产品。

2．9．1．27

功能性糖食品functional carbohydrate foods

除营养(一次功能)和感觉(=次功能)之外，还典有调节生理活动(i次功能)的糖类食品。主璎有

功能性单糖、功能性低聚糖和功能性多糖等。

2．9．2甜菜糖厂副产品

2．9．2．1

压粕pressed pulp

废粕(2．3．2．1 5)经废粕』K榨机(2．3．3．2)挤压出部分水后的产物。

2．9．2．2

干粕dry pulp

压粕(2．9．2．1)经干燥后的产品。

2．9．2．3

甜菜颗粒粕beet pellet

干粕(2．9．2．2)经造粒机压制成紧密的、表面光滑的小圆柱状物。

2．9．2．4

甜菜碱 betaine

学名二甲基甘氨酸(trimethylglycocl)、j}}_i铵基乙内盐；分子式c．H，．NO。，是甜菜中可溶性非糖

分中含氮的有机物，足一种7l：物碱。甜菜中含量约0．1 5％～0．25％。可在废糖蟹(2．7．2．1)中提取叫

收。废糖蜜中含量约4％，提取率约50％。产晶崩作动物饲料添加剂等。

2．10制糖工业助剂

2．10．1

制糖工业助剂sugar industry aid

保证制糖工业过程能顺利进行的各种物质，与成品糖本身无关。如杀菌、消泡、沉降(2．4．7．1)、澄

清(2．4．7．3)、过滤、除垢、脱色、助炼、防锈等。

2．10．2

消泡剂defrother for sugar industry

抑泡剂antifoaming agent for sugar industry

阻止泡沫形成或消除已形成的泡沫(显著降低泡沫持久性)的物质。在制糖J二业过程巾，用于糖液

d 2
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中泡沫的抑制和消除。

注：本处“泡沫”是指r}f薄的液膜隔丌和并列的气泡堆积形成的气泡群，魁 种气体在液体中以大体积比分散的分

散体；“持久性”是指泡沫持久的能力。

2．10 3

杀菌剂bacteriostatic agent

抑制细菌生长或能杀灭细菌的物质。在制糖丁业过程中，用，1杀灭和抑制细菌的繁殖。

2．10．4

脱色剂decoloring agent

在控制条件下，作用于糖膏(2．6．2．10)或其他物料，通过氧化、还原的化学作_}{；j，把物料中的色索物

质消除或转变为浅色物质的产品。

2．10．5

防锈剂antirust agent

防止金属表面生成氧化物的物质。

2．10．6

澄清剂clarifying agent

用作去除糖汁(2．8．1．9)或糖浆(2

物质。

2．10．7

煮糖助剂boiling agent

煮炼助剂

主要用于糖厂非生产期(2．1．1．1)设备表面的保护。

6．2．1)中的非糖物(2．8．2．6)质，以提高清净效率(2．4．1．2)的

用于煮糖(2．6．3．3)过程的提高煮炼效能和结晶速率的煮炼助剂。如降低糖液粘度、表面张力的蔗

糖酯。

2．10．8

阻垢剂 anti-scale agent

防止或减缓盐类物质在过饱和溶液中结6^沉积在设备表面的化学物。一般包含聚磷酸盐、有机磷

酸、磷羧酸、聚羧酸、有机磷酸酯等。

2．10．9

除垢剂descaling agent

用作去除加热设备内壁积垢(2．5．1．11)的物质。

2．10．10

除垢助剂assistant descaling agent

用作提高除垢剂(2．10．9)使用效率和保护设备表面的物质。主要起分散、渗透、缓蚀作用。

2．10．11

絮凝剂 flocculant；flocculating agent；flocculateion aids

利川电-p和及架桥作川吸附微粒形成较大絮|=I=|，提岛糖汁(2．8．1．9)的沉降(2．4．7．1)或I：浮速度

和澄清(2．4．7．3)效率，为改善糖汁澄清效果，广‘泛使用的·种高分子助剂。

2．11自控与环保

2．11．1自动控制检测

2．11．1．1

核子秤 nuclear scale

置于甘蔗输送带r，以y射线的衰减程度来判断甘蔗通过量的称量装置。

2．11 1．2

pH值在线检测仪pH value real time automatic detector

一种安装在生产线}：，可以对液态物料[多为中和汁(2．4．3．2])]的pH值进行在线检测，列生产进

43
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{j干日关监测的仪器。

2．11．1．3

近红外在线(旁线)检测系统near infrared spectroscopy on-line(at line)detect system

利用近红外线光谱．对制糖过程住制出(2．】．1．7)或产品进行快速尤损住线检测的高科技产品．核

心硬件是近红外发劓及接受器，核心软件是模删数据库及模删建越系统。

2．11．1 4

糖分自动检测仪sugar content automatic detector

酶法连续跟踪监测糖厂冷凝水(2．5．1．10)和J发水巾含糖分的仪器。

2．11．2清洁生产与环境保护

2．11．2．1

清洁生产cleaner production

不断采取改进没计、使用清洁的能源和原料、采刷先进的』．艺技术10没备、改善管理、综合利用等措

施，从源头削减污染，提高资源利用效率，减少或者避免生产、服务和产66使用过程t}r污染物的产中和排

放，以减轻或者消除刘人类和环境的危害。

2．11．2．2

水重复利用率repeated utilization of water

糖厂制糖生产-扣水重复利用最占总用水鞋的百分数。按式(：{1)计算：

水苇复利用牢c％，熊鬻蓑糯器毓掣舢c，
2．11．2 3

吨蔗耗新鲜水量consumption of fresh water per ton sugarcane

甘蔗糖厂(2．1I 3．1)每加上一吨甘蔗所需消耗的新鲜水量。按式(32)计算：

吨蔗耗新鲜水量(n州t，蟹篱謦黼誊嚣产∑
2．11．2．4

吨蔗废水产生量wastewater output per ton sugarcane

Ir蔗糖厂(2 1．3．1)每加T一吨H蔗所产叶：的废水最。按式(33)计算：

吨蔗废水产，F量cm。／t，捧熏毫蓦善鎏豁粼‘“。
2．11．2．5

化学耗氧量chemical oxygen demand；COD

化学需氧量

(31)

(3Z

往一定的条件下．采用·定的强氧化剂处理水样川，所消耗的氧化剂最。它是表小水中还原性物质

多少的一个指标。，其单位用mg／L表示；，

2．11．2．6

生化耗氧量biochemical oxygen demand；BOD

生化需氧量

表示水中有机物等需氧f一染物质含最的·个综合指小。它蜕明水中有机物由于微生物的生化作』q

进行氧化分解，使之无机化或气体化时所消耗水中溶解氧的总数每。其单位J"mg／kg或mg／1．表不。

2．11．2．7

悬浮物suspended solids；SS

表爪水(溶液)中不能通过过滤_；}}}的㈨体物，它足表示水被不溶解物污染群度的指标，单位为

rag／I。。

悬浮物的测定要根据川家标准或行、№标准所规定采用的滤器型号与规格，如目‘蔗糖、肚废水监测统
11
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一采用石棉坩埚法或滤纸法测定。

2．11．2．8

吨蔗化学需氧量(COD)产生量chemical oxygen demand(COD)output per ton sugarcane

叶蔗糖厂(2．1．3．1)每加I_一吨甘蔗所产生的废水中含有的L、()I)(2．1l 2．5)。按式(34)计算：

吨蔗化学需氧鼠产生艟(kg／t)

巡学嵩熊巡鬻罩瑞谍霖等型堕椭也盟州o|。⋯·c34t ，
榨季全，-产期榨蔗质最() 7一“ 、 。

2．11．2．9

吨蔗悬浮物(ss)产生量suspended solids(SS)output per ton sugarcane

”蔗糖厂(2．1．：{．1)每加上一吨甘蔗所产生的废水q，含有的ss量。按式(35)计算：吨蔗悬浮物产生鼢叭)一整塑至物逛麈糍瑞纛箍瞄期产生堕塑j“‘!×】L)_’
⋯····⋯⋯⋯··⋯·⋯·⋯·(35)

2．11．2．10

曝气生物滤池biological aerated filter；BAF

一种新型生物膜法污水处理丁艺。具有去除SS(2．】1．2．7)、(、()D(2

除磷、盖除有害物质的作用．其特点足集牛物氧化和戡留悬浮固体于一体。
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非蔗糖物⋯

废蜜⋯⋯···

废蜜罐⋯⋯

废粕⋯⋯·

分光光度计

分蜜··⋯⋯-

分窖效率⋯

浮渣⋯⋯·

腐烂甜菜⋯

复筛糖⋯⋯

钙盐含量

千固物·

干粕⋯⋯

干物质·

干燥失重⋯⋯··⋯t·

甘蔗含糖细胞破碎度

甘蔗糖厂⋯⋯⋯⋯···

甘蔗纤维⋯⋯⋯⋯⋯

甘蔗纤维分⋯⋯⋯⋯

甘蔗预处理⋯⋯⋯⋯

高位槽⋯⋯⋯⋯⋯·

高效液相色谱⋯⋯⋯

功能性糖食品⋯⋯·

固晶⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

E

F

G

2．5．2．1

2．1．1．5

2．4．3．9

2．4．3．8

2．8．3．23

2．4．1．3

2．4．1．4

2．4．1．10

2．5．1．2

2．1．2．7

·-2．10．5

2．1．2．9

2．8．2．6

2．8．2．1

2．7．2．4

2．7．3．9

2．3．2．15

2．8．4．9

2．7．1．1

2．7．T．2

2．4．3．20

2．2．2．8

2．7．2．6

2．8．3．6

2．8．1．14

2．9．2．2

2．8．1．14

2．8．3．19

2．8．5．6

2．1．3．1

2．8．1．2

2．8．3．9

2．2．1．1

2．2，4．10

2．8．4．6

2．9．1．27

2．6．3．6

固溶物⋯⋯·

规定量⋯⋯·

规定量溶液·

锅炉效率⋯·

国际糖刻度⋯

国际糖色值·

过饱和系数⋯

过滤⋯⋯⋯⋯

过滤机··⋯⋯·

过滤增稠器·

过滤阻力系数

耗标煤率

耗电量·

耗汽率⋯

核子秤·

红糖⋯·

红糖厂⋯

化学耗氧量⋯⋯·

还原糖⋯⋯⋯⋯⋯

还原糖分⋯⋯⋯·

还原糖分解⋯⋯⋯

还原糖分解率⋯·

还原糖与蔗糖比率

黄原胶·

灰分⋯·

灰乳⋯·

回流⋯⋯

回流比⋯

回溶机⋯

回溶糖浆

回煮⋯·

混合汁·”

H

混合汁中的悬浮物及泥砂

混浊度⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·

积垢·

加灰桶

加灰汁

加热器

加热宣

GB／T 9289--20 1 0

2．8．1．13

2．8．1．11

2．8．1，12

2．1．1．11

2．8．4．5

2．8．3．16

2．6．1．3

2．4．7．4

2．4．7．9

2．4．7．14

2．4．7．5

2．1．1．8

2．1．1．10

2．1．1．9

2．11．1．1

2．1．2．10

2．1．3．5

2．11．2．5

2．8．2．2

2．8．3．11

2．4．2．2

2．8．3．i4

2．8．3．1 3

2．9．1．12

2．8．3．20

2．4．3．16

2．4．1．6

2．4．1．7

2．7．3．2

2．6．2．4

2．6．3．10

2．3．2．9

2，8．1．8

2．8．3．17

2．5．1．11

2．4．6．2

2．4．3．5

2 5．3．1

2．5．3．5
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夹杂物⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

夹杂物率⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

检糖计⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

检糖仪⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

碱度⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

结晶罐⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

结晶率⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·

近红外光谱仪⋯⋯⋯⋯⋯·

近红外在线(旁线)检测系统

晶核⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

晶体生长⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

晶体整理⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

晶种罐⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

晶种糖膏⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

晶种糖糊⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

晶种箱⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

精炼糖厂⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

精糖浆⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

精制糖⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··

精制蔗蜡⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯···

聚晶⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··⋯·

绝对汁⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-

卡一费水分测定仪

开口⋯⋯⋯⋯⋯-

糠醛⋯⋯⋯⋯--

枯萎甜菜⋯⋯⋯-

快速沉降器⋯··

兰姆酒⋯⋯⋯⋯

冷凝⋯⋯⋯⋯⋯

冷凝器⋯⋯⋯⋯

冷凝水⋯⋯⋯·

离心机⋯⋯⋯⋯

理论煮炼收回率

理平机⋯⋯··⋯·

连续结晶系统⋯

磷浮法⋯··⋯⋯·

硫糖铝⋯⋯⋯·

硫熏⋯··⋯·⋯⋯

硫熏器⋯⋯⋯⋯

18

K

L

2 8．1．1

2．8．3．8

2．8．4．4

2．8．4 4

2．8．3．3

2．6．4．1

2．8．5．14

2．8．4 11

2．11．1．3

2．6．1 4

2．6．3．8

2．6．3．7

2．6．4．2

2．6．2．6

2．6．2．7

2．6．4．3

2．1．3．3

2．6．2．2

2．1 2．6

2 9．1．7

2．6．1．6

2．3 2．19

2．8．4．8

2．3．3．7

2．9 1．14

2．2．2．9

2．4．7．13

2．9．1．4

2．5．1 7

2．5 3．7

2．5．1．10

2．7．3．1

2．8．5．21

2．2．4．5

2．6．4．9

2．4．7．7

2．9．1．19

2．4．5．4

2．4．6．5

硫熏强度

硫熏汁，

滤饼⋯-

滤泥⋯·

滤泥洗水

滤清汁-

蜜洗⋯⋯⋯

蜜洗蜜⋯⋯

蜜洗糖⋯⋯

绵白糖⋯⋯

棉子糖⋯⋯

末压汁⋯⋯

末座榨出汁

母液⋯⋯·

木糖醇⋯·

泥汁⋯⋯⋯⋯·

凝浮器⋯⋯⋯⋯

凝结水⋯⋯⋯⋯

凝结水排除器⋯

凝结水自蒸发器

pH值在线检测仪

帕拉金糖⋯⋯⋯

排汁沟⋯⋯··⋯··

配焦率⋯·⋯⋯⋯

片糖⋯⋯⋯⋯⋯

破碎度⋯⋯⋯⋯·

葡聚糖⋯⋯⋯⋯·

曝气生物滤池⋯-

起晶⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯···

起蔗机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

汽鼓⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

强制对流结晶(煮糖)罐

切蔗机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

青顶⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·

清洁生产⋯·⋯⋯⋯⋯

M

N

Q

2 4 1．5

2．4．3．10

2．4 3．15

2．4．3．15

2．4．3．14

2．4．3．12

2．7．1．5

2 7．2．7

2．7．2．6

2．1．2．5

2．8．2 5

2．3．2．7

2．3．2．8

2．6．2．11

2．9．1．24

2．4．3．1

2．4．7．

2．5．1．

2．5．3．

2．5．3．

2．11．1．2

2．9．1．17

·2．3．3 6

—2．4．1．9

2．1．2．11

·2．8 5．6

·2．8 2．4

2 11．2．10

2．6．3．4

2．2．4．1

2．5．3．5

2．6．4．8

2．2．4．6

2．2．2．10

2．11．2．1



清净⋯⋯

清净糖浆

清净效率

清净汁⋯

球磨机⋯

曲筛⋯·

全钙量⋯

燃硫炉⋯⋯

热能压缩器

热烫器⋯·

热烫汁⋯·

日处理■···

溶解度系数

入料槽⋯⋯

软汁⋯⋯·

三氯蔗糖·

色素⋯⋯⋯

色值⋯⋯·

杀菌剂⋯·

砂石分离器

砂糖⋯⋯⋯

砂糖干燥⋯

砂糖干燥机

砂糖粒度-

砂糖筛分⋯

砂糖筛分机

砂糖提升机

商品糖产率

上浮·⋯⋯··

渗出⋯⋯⋯

渗出法⋯⋯⋯⋯⋯

渗出非糖分去除率

渗出器⋯⋯⋯·⋯

渗出糖分损失⋯⋯

渗出汁⋯⋯⋯⋯·

渗出汁除渣器⋯·

渗出汁计量桶⋯·

渗漫⋯·········⋯·

渗浸水⋯⋯⋯⋯·

R

S

2．4．1．

2．6．2．

2 4．1．

2 4．3．

2．6．4．

2．3．3．1

2．8．3．

2，4．6 4

2．5．3．6

2．3．3．23

2．3．2．11

2．1．1．4

2．6．1．2

2．2．4．9

2．4．3．19

2．9．1．18

2．8．2．7

2．8．3．15

·2．10 3

2．2．4．17

2．1．2．2

2．7．1．3

2．7．3．4

2．8．3．24

2．7．1．4

2．7．3．7

2．7．3．6

2．8．5 18

2．4．7．2

2．3．1．4

2．3．1．5

2 4．1．13

2．3．3．22

2．8．5．5

2．3．2．10

2．3．3．24

2．3．3．25

2．3．1．14

2．3．2．20

生产期·⋯⋯．．

生产小期⋯⋯

生化耗氧量·

失水甜菜⋯⋯

湿粕⋯⋯⋯·

湿粕压榨机．

石灰法⋯⋯⋯

石灰乳⋯⋯．

石灰乳除沙机

石灰乳搅拌机

石灰窑⋯⋯⋯

史蒂芬法糖厂

视纯度⋯⋯．

视固溶物⋯·

试机⋯⋯⋯⋯

输蔗机⋯⋯⋯

刷罐⋯⋯⋯·

双碳酸法⋯⋯

水不溶物⋯-

水分⋯⋯⋯-

水力冲卸器-

水量复利用率

撕裂机⋯⋯⋯

速溶糖⋯⋯．

酸度⋯⋯⋯⋯

碳酸饱充

碳酸法⋯

糖⋯⋯⋯

糖仓⋯⋯

糖度⋯·

糖分自动检测仪

糖粉糊⋯⋯⋯．．．

糖粉收集器⋯⋯

糖膏⋯⋯⋯⋯·

糖膏产糖率⋯·

糖膏分配槽⋯⋯

糖膏搅拌机⋯⋯

糖糊·⋯⋯⋯⋯一

糖糊混合机⋯⋯

糖浆⋯⋯⋯⋯⋯

(糖料)甘蔗⋯⋯

T

GB／T 9289—2010

2 1．1．1

2．1．1．3

2．11．2．6

2．2．2．9

2．3．2．18

2．3．3．27

2．4．4．1

2．4．3．16

2．4．6．11

2．4．6．12

2．4．6．7

2．1．3．6

2．8．1．23

2．8．1．15

2．1．1．2

2．2．4．4

2．5．1．12

2．4．4．5

2．8．3．22

2．8．3．18

2．2．4．15

2．11 2．2

2．2．4．7

2．1．2．16

2．8．3．2

2。4．5．3

2．4．4．4

2．1．2．1

2．7．3．8

2．8．1．18

2．11．1．4

2．6．2．8

2．7．3．5

2．6．2．10

2．8．5．17

2．6．4．6

2．6，4．4

2．7．2．5

2．7．3．3

2．6．2．1

2．2．2．1
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(糖料)甜菜⋯⋯⋯

(糖汁)加热⋯⋯⋯

糖蜜·····⋯⋯⋯·⋯

糖蜜酒精⋯⋯⋯·

糖蜜酒精蒸馏废液

糖品⋯⋯⋯⋯⋯·

糖药物⋯⋯⋯⋯·

糖用折射仪⋯⋯⋯

糖汁⋯⋯⋯⋯⋯⋯

糖汁软化··⋯⋯⋯·

提汁⋯⋯⋯⋯⋯⋯

提汁率⋯⋯⋯⋯⋯

甜菜保藏⋯⋯⋯⋯

甜菜泵⋯⋯·····．．

甜菜秤⋯⋯⋯⋯·

甜菜冻藏⋯⋯⋯⋯

甜菜堆⋯⋯⋯⋯⋯

甜菜堆垛机⋯⋯·

甜菜糊⋯⋯⋯⋯⋯

甜菜碱⋯⋯⋯⋯⋯

甜菜窖⋯⋯⋯⋯·

甜菜颗粒粕⋯⋯⋯

甜菜流送⋯⋯⋯⋯

甜菜流送沟⋯⋯·

甜菜暖藏⋯⋯⋯⋯

甜菜切丝⋯⋯⋯⋯

甜菜切丝刀⋯⋯·

甜菜切丝机⋯⋯·

甜菜肉⋯⋯⋯⋯⋯

甜菜丝⋯⋯⋯⋯⋯

甜菜丝混合器⋯·

甜菜糖厂⋯⋯⋯⋯

甜菜压榨汁⋯⋯···

甜菜扬送轮·⋯⋯

甜菜预处理⋯⋯⋯

甜菜装载机⋯⋯·

甜水⋯⋯⋯⋯⋯·

托渣板⋯⋯⋯⋯···

脱色剂⋯····⋯⋯

脱色率·····⋯⋯⋯·

脱水(过程)⋯⋯·

‘f)

2．2．2．4

2．5．1．1

2．7．2．1

2．9．1．23

2．9．1．22

2．8．1．10

2．9．1．26

2．8．4．3

2．8．1．9

2．4．2．5

2．3．1．6

2．3．1．7

2．2．3．2

2．2．4．19

2．2．4．22

2．2．3．4

2．2．3．1

2．2．4．1 3

2．8．1．4

2．9．2．4

2．2．4．11

2．9．2．3

2．2．1．3

2．2．4 16

2．2．3．3

2 3．1．8

2．3．3．17

2．3．3．16

2 8．1．3

2．3．2．4

2．3．3．26

2．1．3．2

2．8．1．5

2．2．4．20

2．2．1．2

2．2．4．12

2．4．3．14

2．3．3．8

·2．10．4

2．4．1．8

2．3，1．15

V型菜丝长度

顽性蔗汁⋯

微晶糖⋯·

伪晶⋯⋯⋯

尾根⋯⋯·

尾根捕集器

未测定损失

雾沫分离器

稀释水⋯

洗菜机·

洗涤⋯⋯

洗罐⋯·

洗蜜⋯⋯

洗水⋯·

细胞变性

消和⋯·

消和机·

消泡剂·

卸菜机·

卸蔗台⋯

新鲜甘蔗

新鲜甜菜

絮凝剂⋯

悬浮物·

压滤机·

压粕·⋯··

压粕水·

压碎机⋯

压渣水·

压榨⋯⋯

压榨比率

压榨法⋯

压榨辊⋯

压榨机⋯

压榨机列

V

W

X

Y

2．3．1．9

2．4．3．2

2．1．2．17

2．6．1．8

2 2．2．11

2 2．4．23

2．8．5．23

2．5．3．4

2．8．5．7

2．2．4．21

2．2．1．6

2．5．1．12

2．7．2．3

2．4．3．14

2．3．1．13

2．4．1．12

2．4．6．10

-·2．10．2

2．2．4．14

2．2 4．3

2．2．2．2

2．2．2．5

2．10．11

2．11．2．7

2．4．7．10

2．9．2．1

2．3．2．17

2．3．3．1

2．3．2．16

2．3．1．1

2．8．5．3

2．3．1．2

2．3．3．4

2．3．3．2

2．3．3．3



压榨机组

压榨能力

压榨损失

亚硫酸法

养晶⋯⋯⋯

窑气⋯⋯·

窑气除尘器

窑气洗涤·

窑气洗涤器

一清汁⋯⋯

一碳汁⋯···

已测定损失

抑泡剂⋯·

硬度物质··

硬汁⋯⋯·

油压蓄能器

有害氮⋯⋯

右旋糖苷··

余热利用⋯

预灰⋯

预灰桶

预灰汁

预加灰

原蜜⋯⋯⋯⋯

原糖·⋯⋯·⋯·

原糖厂⋯··⋯·

原子吸收光谱

在制品⋯⋯⋯

折光锤度⋯·

蔗层⋯⋯⋯⋯

蔗多酚化合物

蔗糠⋯⋯⋯·

蔗蜡⋯⋯⋯⋯

蔗料⋯⋯⋯⋯

蔗梢⋯⋯⋯·

蔗丝⋯·⋯⋯-一

蔗髓⋯⋯⋯·

蔗糖产率⋯·

蔗糖分⋯⋯·

蔗糖化钙⋯··

(蔗糖)结晶”

Z

2．3．3．3

2 3．1 3

2 8．5．4

2．4 4．2

2．6．3．8

2．4．1．10

2．4．6．8

2．4．1．11

2．4．6．9

2．4．3．7

2．4．3 6

2．8．5．24

·2．10．2

2．4 3．17

2．4．3．18

2．3．3．15

2．8．2．8

2．9．1．15

2．5．2．3

2．4．5 1

2 4．6．1

2．4．3．4

2．4．5．1

2．7．2．2

2．1．2．8

2．1．3．4

2．8．4．7

2 1．1．7

2．8．1．17

2．3．2．2

2．9．1．21

2．3．2．1 3

2．9．1．5

2．3．2．1

2．9．1．20

2．3．2．3

2．3．2．14

2．8．5．20

2 8．3．10

2．4．2．4

2．6．1．1

蔗糖聚酯⋯⋯·

蔗糖氯代衍生物

蔗糖平衡⋯⋯-

蔗糖酯⋯⋯⋯⋯

蔗糖转化⋯⋯··-

蔗屑⋯⋯··⋯··

蔗渣⋯⋯⋯⋯·

蔗渣软质纤维板

蔗渣输送机⋯-

蔗渣碎粒板⋯⋯

蔗渣纤维板⋯⋯

蔗汁⋯⋯⋯⋯⋯

蔗汁秤⋯⋯⋯-

蔗汁榨出率⋯⋯

蔗脂⋯⋯⋯⋯⋯

真纯度⋯⋯⋯·

真空吸滤机⋯·

蒸发⋯⋯⋯⋯⋯

蒸发罐⋯⋯⋯⋯

整晶⋯⋯⋯⋯⋯

汁汽⋯⋯⋯⋯⋯

汁汽的压缩⋯⋯

直接加热器⋯·

止晶⋯⋯⋯⋯·-

制炼⋯⋯⋯⋯⋯

制糖工业助剂·

中和汁⋯⋯⋯·

中间输送机⋯⋯

中间汁⋯⋯⋯⋯

中间汁碳酸法···

中性亚硫酸法⋯

种子⋯·⋯⋯·⋯·

种子箱·⋯⋯⋯··

重力纯度⋯⋯·

主灰⋯⋯⋯⋯⋯

主灰桶⋯⋯⋯⋯

主灰汁⋯⋯⋯⋯

煮炼收回率⋯·

煮炼效率⋯⋯·

煮水罐⋯⋯⋯⋯

煮糖⋯⋯⋯⋯⋯

煮糖配料⋯⋯⋯

煮糖系统⋯⋯⋯
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2．9．1．25

2．9．1．13

2．8．1．19

2．9．1 9

2．4．2．3

2 3 2．13

2．3．2．12

2 9．1．2

2．3．3 14

2．9．1．3

2．9．1．1

2．3．2 5

2 3．3 1 3

2．8．5．1

2 9．1．8

2．8．1．21

2．4．7．11

2．5．1．5

2．5．3 3

2．6．3．7

2．5．1．3

2．5．2．2

2．5．3．10

2．6．3．5

2．1．1．6

··2．1 0 1

2 4．3．21

2．3．3 9

2．4．3．3

2．4．4．6

2．4．4．3

2．6．2．6

2．6．4．3

2．8．1．22

2．4．5．2

2．4．6．2

2．4．3．5

2．8．5．10

2．8．5 22

2．5 3．2

2．6．3．3

2．6 3．2

2．6．1．9



GB／T 9289—2010

煮糖制度

煮糖助剂

煮种⋯--·

助晶⋯·

助晶机⋯

助晶效率

转化糖⋯

转化糖浆

自然碱度

2．6．1．9

·2 10．7

2．6．3．1

2．6．1．10

2 6．4．5

2．8．5．15

2．8．2．3

2．6．2．5

2．8．3．5

自然磷酸值

自蒸发⋯⋯

总收回率·

总糖分⋯·

总蔗糖(或糖度)损失

阻垢剂⋯⋯⋯⋯⋯·

最后浓缩⋯⋯⋯⋯⋯

最佳碱度⋯··⋯⋯⋯·

2．8．3．4

2．5．1．6

2．8．5．12

2．8．3 12

2．8．5．25

-·2．10．8

2．6．3．9

2．4．2．1



1“carbonatation clear Juice

1ncarbonatation jnice⋯·

2ridcarbonatation clear juice

2“carbonatation juice⋯’

AAS ···························⋯·······

absolutejuice·····‘’’’’‘‘‘‘’’’‘。‘‘‘‘‘‘‘4

absurptinn rate of sulfur dioxide····

accounted Iosses······⋯--t···········

acidity
·············‘‘’‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘······

actual daily capacity’’。’。’’。’’‘‘‘‘‘’‘‘‘

affination-·····-··-·tt················--

affination sugar···t‘·’’。。。’--········t··

affination syrup
t··-·····t···············

affined sugar-·····t·-···················

aggregate
‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘。‘。‘’‘’’‘。’‘‘’’’’’‘‘

agitating pan·······‘’’’‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

alkalinity--··········-··················

antifoaming agenl for sugar industry

antirust agent·-···‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘···

anti‘‘scale agent
。‘‘‘’’’‘‘‘‘’’’‘‘‘’‘’‘‘‘‘

AP ⋯·-··················---·-⋯···⋯··

apparent purity’’‘‘‘’‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘+‘‘‘‘

apparent solids
··‘’‘’’’‘’。‘‘。’’‘‘‘‘’’’‘

ash％····．．．．-．．-．．·--t·⋯··············

assistant descaling agent‘·。。·········

atomic absorption spectrophotometry

baeteriostatic agent’。’。。

BAF ······⋯···········-

bag filter--···············

bagacillo···········。‘‘·‘·

bagasse··············‘‘‘‘‘‘

bagasse carrier·····‘‘‘‘‘‘

bagasse fibre board‘‘‘

bagasse insulation board

bagasse particle board

bagasse pith···-····‘‘‘。‘‘

英文 索 B

A
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2 4

2 4

2 4

2．4

3．7

3．6

3．9

3．8

⋯⋯⋯⋯2．8 4．7

2．3．2．19；2．8．1．6

⋯⋯⋯·．．2．4．1．4

⋯⋯⋯-2．8．5．24

⋯⋯⋯⋯2．8．3．2

⋯⋯⋯⋯2．1．1．4

⋯⋯⋯⋯2．7．1．5

⋯⋯⋯⋯2．7．2．6

⋯·⋯⋯··2 7．2．7

⋯⋯⋯⋯2．7．2．6

⋯⋯⋯⋯2．6．1．6

⋯⋯⋯⋯2．6．4．8

⋯⋯·⋯··2．8 3．3

⋯⋯·⋯⋯2．10．2

·⋯⋯⋯⋯2 10 5

⋯⋯·⋯⋯2 10．8

⋯⋯⋯·2．8．1．23

·⋯⋯⋯2．8．1 23

⋯⋯⋯·2．8．1．15

⋯⋯⋯·2．8．3．20

⋯⋯⋯⋯2 10 10

⋯⋯···⋯2．8．4．7

⋯2．1 0．3

2，11．2．10

2．4 7．12

2．3．2．1 3

2．3．2．12

2．3．3．14

·2．9．1．1

·2．9．1．2

·2．9 1 3

2．3．2．14
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ball grinder
--···············

ball milI⋯⋯⋯⋯⋯⋯··-··

basic boiling house recovery

baume hydrometer‘‘‘’‘。‘‘’。’

BE····⋯··················⋯·-

beater ····················-·-·

beet brei·····-··----··---······

beet flume ··-·········-·····

beet floming--············-··

beet knife····-····--··········

beet loader
⋯···············

beet pellet··············-···--

beet pile····················---

beet piler····---·‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

beet preparation
‘‘‘‘‘。‘‘。。。

beet pump
‘‘。’。’’’’。’’’’’’’’

beet scale·····-········-··-···

beet silo ·-·---··············

beet slicer··········-··········

beet slicing·············‘‘‘‘’‘’

beet storage
。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘

beet sugar factory‘‘‘‘。’。。’’’

beet tail
··········-·-·---····

beet top
··················

beet unloader--·-··········-

beet washer······--···--·-···

beet wheeI --·--·---·········

betaine --············---·-····

biochemical oxygen demand

biological aerated filter·-·-。

blackstrap malasses‘‘’。’‘’’

boiI lmek···⋯⋯⋯⋯⋯···

boiler efficiency············

boiling agent
···········t···

boiling house efficiency‘‘‘

boiling house recovery······

boiling of seed strike········

boiling processing‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

boiling scheme··············

brei··⋯·-······················

brix·····-···-·············-·-·

brix hydrometer······-·······

brix spindle·········-·······

14

-2 6．4

·2 6．4

2．8．5．

·2．8．4

2 1 1．

2 3 3．

·2．8．1

2．2．4．

·2．2 1

2．3．3．

2．2．4．

·2．9．2

-2．2．3

2．2．4．

-2 2．1

2．2．4

2．2．4．

2．2．4．

2．3．3．

·2．3．1

·2．2．3

·2．1．3

2 2．2．

2 2．2．

2．2．4．

2．2．4．

2．2．4．

·2．9．2

2．11．2

2 11．2．

·2．7．2

2．6．3．

2 1．1．

⋯2．10

2．8．5．

2．8．5．

2．6

2．1

2．6

2．8

2．8．1．

2．8．4

2．8．4

o■纠■¨加“协■”坦■o”■伯舱¨怕舟■■¨加¨川加■A
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brown granulated sugar

brown slab sugar‘‘。‘‘‘’

brown sugar··········‘‘。

brown sugar factory’’’

bulk density‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

Bx·························

C

calandria ·········································--·············

calcium saccharate ·······························t·······-····

talcium salt content·······⋯··········t··················-····

campaign
···········-’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’

cane blanket··---·-······-······-·······-··-···---。‘’·‘’-。。-’·。·-

cane carrier ·················t·······················t···········

cane Crane······⋯··一’‘’’’’‘。’’⋯’’’’’⋯’’’’’’⋯’’’。⋯’。。。’‘’

‘cane、fiber ···⋯······⋯····⋯·····⋯······⋯····⋯·······

cane juice’’‘‘‘‘。‘’’’。’。‘。‘’’’。。。’’’‘’。‘‘’’’’‘‘‘。。‘’’’。。‘’‘’‘‘‘‘‘。

cane knives··········--·····························‘‘‘‘‘‘‘‘·‘。‘‘。‘

cane layer‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

cane leveling machine‘‘‘‘’‘’‘‘‘‘’’’‘‘‘’‘‘’’’‘‘‘’‘’‘‘‘‘‘。’’’‘‘‘

cane preparation
。‘。’’’。’’’’’’’’’’‘’’。。’’’’。’’’’。’’’’’’’’’’’’’’

cane sugar factory‘‘。‘’‘‘‘‘‘‘’’‘‘‘‘’‘’‘‘‘‘‘‘’‘’‘‘‘‘‘。‘’‘‘‘‘’‘’‘‘‘

cane top
’’’’’‘。‘’‘’’’’‘‘‘’’’’’’’‘’’’’。。‘’’’’’’。。’。。’’’’’’。’’’‘’‘’

cane wax ’’’‘’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’

cane weighing scale‘‘‘‘‘‘‘‘。‘’‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘

cane’s polyphenols‘’‘’‘‘‘‘’’’。’。’⋯’’。。’’⋯’’‘‘’’’’。‘‘’’’’’’’

carbohydrate medicament’’’’。’’’’’’。‘’’‘’’’’’’’’’’’’。’’’’’’’

carbon dioxide--·--····--······-··············-···‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’

carbonatation············⋯············⋯······⋯‘‘‘‘⋯’‘‘‘’～

carbonatatiun prI’cess’’’’。’。‘’’’。’。‘’’。’’’。’’’’’’’’’’’’’’’’’’’

carbonating tank‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

carhonation
·⋯········-···············⋯····················～

carbonator················⋯···················-··’’’‘‘‘’‘‘‘‘‘‘。’

catch-a¨············-·······················-······-···············

eell denaturation···-······················-······‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

centrifugal‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’‘‘‘‘‘。’’‘‘‘‘’‘’’’‘‘‘‘’’’‘‘‘’。’‘‘‘’‘。

centrifuge‘‘‘‘‘。‘’’’。’’’’’。’’’’’’’’’’’。’。’。’’。’’’’’’’’’’’’’。。’’’’’

centrifuging--·-···‘。。。’’’’‘。。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

chemical oxygen demand
‘‘’’’‘‘‘’‘’‘’‘。‘。’’’’’‘’。’’’‘‘‘。’’’‘

chemical oxygen demand(COD)output per ton sugarcane

chip‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘’’’’’’‘’‘。。。’’’。’’‘’’’’’’。’‘’’’’’’’’’’’’’’‘’’’

chloro derivatives of sucrose·································

chopped or fandl shredded
cane’。‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。。‘⋯‘‘‘。。’
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2．1．2．4

2．1．2．11

2．1．2．10

2．1．3．5

2．8 1．24

2．8 1．16

2．5．3．5

2．4．2．4

2．8．3．6

2．1．1．1

2．3．2．2

2．2．4．4

2．2．4．1

2．8．1．2

2．3．2．5

2．2．4，6

2．3．2 2

2．2．4．5

2．2．1．1

2．1．3．1

2．9．1．20

2．9．1．5

2．2．4．2

2．9．1．21

2．9．1．26

2．4．1．10

2．4．5．3

2．4．4．4

2 4 6．3

2 4 5．3

2．4．6．3

2．5．3．4

2．3．1．1 3

2．7 3 1

2．7．3．1

2．7．1．1

2．11 2．5

2．11．2 8

2．3．1．11

2．9．1．13

2．3．2．1



GB／T 9289—2010

clarificaton··········’‘‘⋯⋯’’

clarified juice······‘‘‘。‘‘。。‘。。

clarifier··············-·········

clarifying agent‘‘‘‘‘‘‘‘‘。。。。。

cleaner production。。‘‘‘’‘‘‘‘‘

cleaning of evaporatur
’‘’‘‘

C01)⋯···⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯。‘

coefficient of supcrsatl¨’atiI'n

colorant···········-····‘’’’。’‘‘

coloring matter‘‘‘‘‘‘‘’。’’’’’’

cnlour
·····-·········‘‘‘‘‘‘‘’’’’

commercial sugar yield‘‘‘‘。

compression of vapor
’’‘’‘‘

condensate
t········--。。。’‘’’’’’

condensed water······‘‘’‘’‘‘·

eundenser
-···-·····’·t-’’’‘‘。‘

condensing·········-‘‘‘。’’’’’’’

conductivity ash···‘’‘’‘‘‘。‘。’

conductivity meter

conductometer--一

congh)merate‘‘‘‘‘

consumption uf fresh water per ton sugarcane

continuous pan‘‘。‘‘’’’。’。‘‘‘’’’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’‘‘‘’

cossette mixer··········‘············’‘’’‘‘。’‘‘‘‘‘‘‘

cossettes·············‘‘‘’‘‘‘‘‘’‘‘‘’’’’‘’’’’’’。‘。‘’‘’‘

cossettes belt weigher’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。。’’

cossettes with V—shaped CROSS sections

crane for hoisting cane’’‘

crown
‘’‘+’’’’’’’‘’’‘‘‘‘‘‘’‘

crude cane wax·-·····t’’‘‘

crude sacruse esters‘‘‘’‘。。

crusher
·············一···‘‘‘‘

crystal growth’’‘‘’‘‘‘‘‘‘‘

crystal yield of massecaite

crvstalIization ··········‘‘‘

crvstaIIizatit，n in motion·

crvstaIlizatiIln of sucrose

crystallizer‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘+。‘‘’。。‘

crysta卜growing‘‘’‘‘’’’‘‘‘‘

cube sugar’’’’’‘‘‘’‘‘。‘‘‘’‘‘

eush-cush-·········-·····‘‘‘

eush—cush screen······t‘‘‘

cyclone
dust collector 。‘1

l“

2．4．7．3

2 4 3．11

2．4．7．6

·2．10．6

2．11 2．1

2 5 1．12

2．11．2 5

2 6．1．3

2 8．2．7

2．8 2．7

2．8．3．15

2．8．5，18

2 5．2．2

2．5．1．9

2．5．1．10

2．5．3．7

2．5．1．7

2．8．3．21

2．8．4．10

2．8．4．10

2．6．1．5

2 11．2．3

2．6．4．9

2．3．3 26

-2．3．2．4

2．3．3．21

2．3．1．9

-2．2．4 1

2．2．2．1 0

-2．9．1．6

2．9．1．10

·2．3．3．1

·2．6．3．8

2 8．5．14

2．6 1．10

2．6．1 10

·2．6．1．1

·2．6 4．5

·2．6．3．8

·2．1．2．7

2．3．2．13

2．3．3．11

·2．7．3．5



daily capacity‘‘’’’。’’’’‘’+‘‘‘‘

decoloring agent’’。’‘‘‘‘‘‘‘’

defecated juice’’’‘‘‘‘’‘‘‘‘。‘

defecation process‘‘’’’。’。‘。’

defecator
·················t··

defeco-sulfilaled juice。‘‘‘‘‘

defrother for sugar industry

dehydrated beet‘‘‘’’‘‘‘‘‘‘’’’’。’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’’’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘

descaling·····‘‘‘‘‘‘’’’’’’‘‘+’’‘‘’‘’’’‘’’‘。’’’+‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘

descaling agent
‘‘’’’’‘‘+‘+’‘‘‘‘‘’’’。’’’‘+’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘

destruction(or decomposition)of reducing sugars

determined losses⋯············⋯--·⋯··⋯⋯⋯‘⋯·

dewatering‘。‘‘。‘’’‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘’‘’‘。‘‘‘’‘’‘‘。‘‘‘‘。‘。。‘。‘。

dextran·················---··········⋯-··-····-·····t····

diagometer‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘’’’‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘’’’’‘’’’’’。‘

diffuser·················-·············-·-··················

diffusion········-·-··········-·····-····-··············‘·-·

diffusion juice’‘’‘’。’‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘’。。。‘’’’‘‘‘‘‘‘‘‘’’’。’’’’

diffusionjuice measuring tank。+’’‘‘‘‘‘。‘’。’’’’‘‘‘‘’

diffusion process‘’’’’+’’‘‘‘‘’‘’‘‘。‘‘‘‘’。+。‘‘‘’’‘。‘。‘‘‘。

diffusinn sugar loss·······‘‘··‘‘-‘‘‘。。’‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’’

dilution water
·····t············-············’‘’‘‘‘‘’··一

direct heater-································--···········

dispIaceab¨jty index⋯⋯⋯’⋯⋯⋯⋯⋯。⋯⋯⋯1

dnnnelly chute’·‘‘·‘。‘‘’’’’‘’+’‘’‘‘⋯’’‘。‘’‘‘’’‘+’‘‘‘‘‘‘

dosage for sugar boiling。。。。。。。‘。‘。。。。’’‘+‘‘‘‘‘‘‘‘‘。。。

double carbona(ta)tion process+‘’‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘’’

draft ·········----······--··········⋯·······-···········

draught---···-‘

dry pulp‘‘‘‘‘‘‘

dr：y substance

drying of sugar

“DSM”screen

dust catcher ·

dust collectnr·

efficiency of crystallization in motion

electric consumption‘‘‘‘‘‘’’。’’。‘’’’’’

electro-magnetic descaling device。’。

entrainment separator’’’’‘’’‘‘‘‘。‘‘。‘‘

D

E
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equivalent grauulated white sugar’’’’’‘‘‘‘

equi-pressnre drainage uf condensed
water

evaporation
’’’‘‘‘‘‘‘。。‘。。。。‘‘‘‘‘‘’。’’。‘‘‘‘‘‘‘‘

evaporator‘‘’’’’。‘’‘‘’‘‘‘‘‘‘’’。’‘‘‘‘‘‘+‘+’’’’’‘‘

exhaust steam ·····‘‘‘’‘‘‘‘‘’’’‘’‘‘‘’‘‘‘’’’’。1

extraction of the juice‘‘‘‘‘‘‘‘’’’’‘’‘‘‘‘。‘’’‘

extraction ratit，···-·····-········--····‘⋯⋯

false grain’’‘‘‘‘’‘‘。。。’

fatty lipids of cafle
‘

feed chute··---········

feed hopper‘‘‘。。’。’‘。‘

feed plate‘’。‘‘‘。‘‘‘‘’‘

feeding table‘‘‘。。’’’+‘

fiher％eaue⋯⋯⋯·

‘field、trash·········‘

fibrated cane···-······

filter·-·······----·-····

filter cake ··········‘

fitter thickener ··，··

filter washings·······’

filter water······-····

filtered juice ·-·‘‘’，’

filter-press‘‘。。’’’’。‘‘

fiItration ····-·-····t·

filtration coefficient—

final concentration

finaI molasses ⋯·⋯

fine bagasse separator

fine syrup。‘’‘’‘’‘‘‘‘‘。。

first expressed Juiee

flashing‘‘’’’’’。’’’‘‘‘‘

flash—pot‘‘‘‘。‘’’。‘’’‘‘’

floater········-·······-

floating clarifier
。。’

floating process‘。‘’’。

flucculant····t··-···一

flt'ccuIateion aids
···

footing‘‘‘‘‘’’‘‘’’。’‘+

fresh beet ·········t··

fresh beet sturage‘‘+

fresh caae--········-一

lH

F

2．8．5 16

2．5．3．11

2．5．1．5

2．5．3．3

2．5．1．2

2．3．1．6

2．8．5．3

2．6．1．8

2．9 1．8

2．2．4．9

2．2．4．10

2．2．4．9

2．2．4．3

2 8．3．9

2．8．1．1

2．3．2．3

2．4．7．9

2．4．3．15

2．4．7．14

2．4．3．14

2．4．3．14

2．4．3 12

2．4．7．10

2．4．7．4

2．4．7．5

2．6．3．9

2．7．2．4

2．3．3 11

2．4．3．23

2．3．2 6

2．5．1．6

2．5．3．9

2．4．3．20

2．4．7．8

2．4．7．2

2 10．11

2．10．11

-2．6．2．9

-2．2．2．5

2．2．3．3

·2．2．2．2



frozen beet············一‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

frozen beet storage
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’‘’’‘。‘

fructooligosaccharides’’’’’’‘。。‘‘‘‘‘‘‘‘‘

fuel(coal)consumption％lime stoae

functional earbuhydrate foods‘’’’’‘

furfural ········-·········-··-···········

gas washer‘‘‘‘‘‘‘

gas washing··t···

glueosan····‘。‘。‘’

golden slab sugar

gosseypose⋯‘‘‘‘

GP ···········-⋯

grain size‘‘‘‘‘‘‘‘‘

granulated sugar

granulator’’。’’。。

gravity ash％⋯

gravity purity‘‘。

green molasses’

grinding capacity

grinding season‘

groove。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

growing the grain

hard thin juice‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’‘’’’。+’’’’‘。‘。‘‘‘‘

hardening the grain‘’’’’‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

hardness compounds‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’‘‘‘‘’‘’’’’

harmful nitrogen‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘’’’‘’‘’’’’’’’’’‘

heater······················-··‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘’

heating element’’’‘+‘‘‘‘‘‘’‘’‘‘‘‘‘‘’’’‘’。’。‘’

high perflwmanee liquid chromatography

HPLC⋯··t⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯···⋯

hydraulic accumulator’’’’’’’’。。。’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘

ICUMSA colour unit··

imbibition --··⋯⋯····

insoluble substance·····

intensity of sulfitation·

intermediate carrier·一

international sugar scale

G

H
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2．2．2．6

2．2．3．4

2．9．1．16

2．4．1．9

2．9．1 27

2．9．1 14

2．4 6．9

2．4．1．11

2．8．2．4

2．1．2．12

2 8．2．5

2．8．1．22

2．8．3．24

2．1．2．2

2．7．3．4

2．8．3 20

2．8．1．22

2．7．2．2

2 3 1．3

2 1．1．1

2．3．3．5

2．6．3．8

2．4．3．18

2．6．3．6

2．4．3．17

2．8．2 8

2．5．3 1

2．5．3．5

2．8．4．6

2．8．4．6

2．3．3 15

2．8．3．16

2．3．1．14

2．8．3．22

2．4．1．5

2．3．3．9

2．8．4．5
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interrupting the nucleation

inversion of sucrose⋯·⋯

invert sugar’’‘‘‘‘’’‘。。‘’。’’

invert sugar syrup’’’’’’‘。‘

invertose⋯······⋯··⋯··”

iton remnval·⋯···⋯⋯··

jave ratio·--‘

jet sulfitator·

Jnice
‘‘’⋯’’’’

juice extraction

Jnice groove
‘

(juice)heating

juice scale······

(juice)vapor‘

Karl Fischer moisture determination apparatus

kiln gas
‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’’’。。。。。。。‘。‘’’’’

knife“back”

knife‘‘up”·

last expressed juice

last—mill juice·‘。’‘‘

length of cossettes

Ieveler⋯·········⋯

lime content--················-···

lime kiln ·························

limed juice’’。。。+’’‘‘+‘‘‘‘’’‘‘+‘‘‘‘‘

lime-milk···················-··-···-

Iime-milk classifier(or strainer)

Iimc-milk stirrer······⋯··-·-···-

loss on drying％⋯⋯⋯⋯’’⋯‘

macerate water

maceration ·-··，

magma 。’’‘‘‘’‘‘‘

main liming‘‘‘‘

main liming tank

mare ’’‘‘‘‘‘‘’‘‘’‘

60

K

M

2．6．3

2．4．2

2．8．2

2．6．2

2 8．2

2．2．1

2．8．5．2

2．4．6．6

2．8．1．9

2．8．5．1

2．3．3．6

2 5．1．1

2．3．3．13

2．5．1．3

2．8．4．8

2．4．1．10

2．3．3．20

2．3．3．19

2．3．2．7

2．3．2．8

2．3．1．10

2．2．4．5

2．8．3．6

2．4．6．7

2．4．3．5

2．4．3．16

2．4．6．11

2．4．6．12

2．8．3．19

2．3．2．20

2．3．1．14

2．7．2．5

2．4．5．2

2．4．6．2

2．8．1．3



married grains

massecuite ··

massecuite mixer-distribution‘‘·····

meladura···········-··-······‘‘‘’’‘······

mellitose············--·········‘‘‘’’’·····

meltriose ··--················+’’‘‘‘‘‘‘‘‘

messchaert groove‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’‘‘。‘’。

microcrystalline sugar⋯⋯⋯⋯⋯⋯

middle juice-··‘‘’‘‘’’’‘’’‘。⋯’。‘⋯⋯

middle juice carbona(ta)tion process

milk of Iime········--··⋯···‘‘’’’⋯··一

mill-·····················-······。’’’’’·····

milling‘。‘‘‘‘‘‘‘’‘‘’’‘。‘’’’’’’’’。++‘‘‘‘‘‘

milling loss
··‘’。‘。’’’‘’’‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘。‘。’‘‘‘++’

milling process‘‘’’‘’‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’’’‘‘‘+++’‘⋯‘‘‘‘’

milling tandem‘‘‘‘‘‘‘’‘’‘‘。。’’’’‘‘+++’’‘‘‘‘‘‘‘’’’

milling train‘’‘‘‘‘‘‘’’’。’’。。’’’‘。‘‘‘++‘’‘‘。‘‘‘’’’’

mingler。。‘‘‘‘’‘‘‘‘’‘‘’’’。’’’‘⋯‘‘‘‘’‘’。‘。‘’’’‘‘‘‘‘

mixed juice
··‘’’’。+‘‘‘‘‘‘’‘’‘‘。‘‘‘’‘‘‘‘’‘‘’‘‘‘‘‘‘

mixer·t························’’’+‘‘··‘‘。‘’‘’。‘‘。。‘

moisture ··········-········-·+‘‘‘‘’‘‘‘’‘。。。‘‘‘’’’’

molasses--····················。‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘。’’。’。’‘

molasses alcohol·······。‘‘⋯‘‘‘‘⋯。’。‘‘⋯⋯“

molasses ethyl alcohol‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’。。。‘‘。‘‘‘‘’’’

molasses tank····-·····-······‘’’。。一·······⋯’’‘‘

monocrystal rock sugar’’‘‘‘’’‘。。‘‘++‘‘‘‘‘‘‘‘’‘

mother liquor‘‘’’’。’‘’‘。’’‘+‘‘‘‘‘‘‘‘’’’’’。‘’。’’’’

mounted grains’’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘’’。’’’’’’。‘’‘‘‘‘‘

mud············-··············’’’。。’···-‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘

mud Juice’‘‘‘‘‘‘‘。‘‘’’’’’。’’’’’。’’’‘‘‘‘‘‘’‘’’’’‘’。’

multiple effect evaporation‘‘‘‘’‘‘’’’’‘。’’’’。。

multi—crystal rock sugar‘‘‘‘‘‘’’‘‘‘‘。’’’’‘‘+。+‘‘

natural alkalinity‘‘。。‘‘‘‘‘‘‘’⋯⋯’⋯。‘。’‘⋯⋯⋯‘⋯’‘‘1’”

near infrared spectroscopy analyzer‘’‘’’‘‘‘’’’’’’’’’。‘‘‘‘‘’

near infrared spectroscopy on—line(at line)detect system

neutral juice····‘’。。‘。。’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’’‘’’’+‘。’‘‘‘‘‘’‘。‘‘。‘’’

neutral sulfitation process
‘‘‘⋯’‘。‘⋯‘’’。’‘⋯‘‘‘‘’‘’‘’。⋯

non—centrifugal sugar
‘‘‘‘‘‘’‘‘。。’‘’’’’’’‘‘‘‘。‘’‘‘‘‘‘‘’’’’’。’’’

non—condensable gas。。’。’‘‘’‘‘‘⋯’’‘’‘‘‘’’‘’’’’’’’’⋯‘‘‘‘‘⋯

non-sucrose ······‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘’’‘’’’’’。’’’’。++。。。‘‘‘‘‘’’‘‘‘’+’’、。
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2 8．3．5

2．8．4．11
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2．4．4．3

2．1．2．9

2．5．1．8
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non。sugar elimination efficiency

non’sugars‘。’。。’’’’’’’’’’’’’‘’。’’‘‘

normal weight‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘

normal weight solution······-··

nnzzle h)r sih)unloading·。·‘‘’‘’‘

NSE⋯-····⋯-⋯⋯⋯⋯⋯···⋯

nuclear scale -····-···········-··-

nucleation·········-···--···-····--

uucleus ····························

opening between rollers

optimum alkalinity
‘‘

overall recovery·-·····

palatinose’’’’’’’’。’‘’‘。’。’’’’’’’。’‘。’。‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

pan‘‘‘‘。‘。。。。‘。‘’。。‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘。

pan boiling‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘’’‘’‘‘‘‘‘‘‘’‘’。

pan‘。boiling system。。’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’’+’‘

I’E-····-····----·····································⋯

percent crystallization in massecuite‘‘’‘‘’。’’’’。’

percentage destruction of reducing sugars’’’’’’’

percentage disinte2ration
’’’’’‘。‘’’’’’’’’’’’’。’’’’’’

percentage of broken cells of total cells in cane

percentage of decoh)rization；decolorization rate

period‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’。’’’’’’’。。。’’’’

pll value real time automatic detector’‘‘‘‘。。。‘。

phosphate in Juiee‘‘’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘’’‘’‘‘‘‘‘。。’4’’

phosphoric fh)tating prncess···-······-··。··。‘‘‘‘’‘

pigment‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘

pith‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘。’‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘

plate and frame filter-press’’‘‘‘。‘‘’’’’’’’’’。’。‘‘

pol
’’’’’。’。‘。‘’‘。’’。’’’’’’。’。’。’’’’’’’’。。’’’’’’’’’‘’’’‘

preliming‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’。‘‘’’‘

prelimingjuiee················-·····················一

preliming tank。’’。。’’’’‘。‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

prepared cane
‘‘‘‘‘‘‘‘。‘’‘’’‘‘‘‘‘。‘‘’’’’‘’‘。。‘’。’’’’‘

pressed Juice‘‘‘‘‘。‘‘‘‘。’‘’’。’’’’‘’。。。’’’’’’’。。’’’’’’’

pressed pulp’’‘‘‘。‘‘。‘‘’。’’。’’’’。’。’。。’’’’’’’’’’。’’’’’

pressed water···············-·····‘’。‘。‘。‘’‘‘‘’‘。。。’。

pre-defecation
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘’’’‘’’‘‘‘‘‘‘’‘‘’

pulp‘‘‘’‘‘‘‘。‘。’。‘’‘‘‘’’‘’’‘’’。。。’’’’’’’’’’’’’’‘’’’。‘’’‘

“，

o

2．4．1．13

2 8．2．6

2．8．1．11

2．8．1．12

2 2 4 15

2．4 1 1 3

2．11．1．1

2．6．3．4

2．6．1 4

2．3．3．

2．4．2．

2 8 5．1

2．9．1．17

2．6．4 i

2．6．3 3

2．6．1．9

2．7．1 2

2．8．5．14

2．8．3．14

2．8．5．6

2．8．5．6

2．4．1．8

2．1．1．3

2．11 1．2

2．8．3．4

2．4．7．7

2．8 2．7

2 3．2．14

2．4．7．10

2．8．1．18

2．4 5．1

2．4．3．4

2．4．6．1

2．3．2．1

2．8．1．5

2．9．2．1

2．3．2．16

2．4．5．1

2．3．2．15



pulp press water‘‘’’’

pulp presser’’’’’。’。’’’

pulp treatment‘‘‘‘‘‘‘‘

pure sucrose esters‘‘

purging·t·············一

purging efficiency‘’‘

purification
‘‘‘‘‘‘‘。‘‘

purification efficiency

purified juice‘‘‘‘‘‘‘‘’。

purified syrup
‘‘’‘‘’。

purity‘‘’’’‘‘‘。‘‘’‘’’’’

purity difference··--

quick subsider

quick sugar·

raffinose·····················t····

raw sugar
’。’’’’’’’’。’’’’’’’’’’’’

raw sugar factory‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

recircuIation ·⋯······⋯·······

recirculation backboiling
····

recircuIation ratio·······-·⋯··

reduced boiling house recovery

reduced extraction·············-

reduced overall recovery。。’’’’’

reducing sugars‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

reducing sugars％⋯⋯⋯⋯一

reducing sugars‘‘sucrose ratio‘

refined cane wax ··············

refined sugar····t········t······

refined syrup·············t······

refinery liquor·‘·‘’··。‘‘‘。‘‘‘‘‘

refractive dry solids
’‘‘‘‘’‘’‘。

refractometer····················

refractometer brix············一

refractory juice·················

regularizing the grain‘‘。‘‘’‘。

regulating the grain’’’’’’’’’’’

remelt syrup++’’’’‘‘’‘+‘’’’’’’’’

remelter··-···-···················

repeated utilization of water

R

GB／T 9289—2010

2 3 2．17

2．3．3．27

2．3．3．27

2．9．1．11

2．7．1．1

2．7 1 2

2．4．1 1

2．4．1．2

2．4 3 1

2．6．2．3

2．8．1．20

2．8．3．1

2 4 7．1 3

2 1 2．16

2．8．2．5

2．1．2．8

2．1．3．4

2．4．1．6

2．6．3．10

2．4．1．7

2．8．5 11

2．8．5．9

2．8．5．13

2．8．2．2

2．8．3．11

2 8 3．13

2．9．1．7

2 1 2 6

2．6．2 2

2．6．2．2

2．8．1．17

2．8．4．3

2．8．1．17

2．4．3．2

2．6．3．7

2．6 3 7

2．6 2 4

2．7．3 2

2．11．2．2
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residual juice‘·。’·。·

rock sugar
‘‘‘‘‘‘‘‘‘

roller’······-········

rotary vacuum filter

rotten beet···-······

RS····⋯············

RS—sucrose ratio···

rum‘‘。‘‘’‘‘’‘‘’’’‘’’‘’

running-in’’’’’’’’’’

rnnnmg-on‘‘’’‘‘++‘’

ranS ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘‘

run—off ·············

saccharimeter·······

saccharometcr ····

scalded juice
······

scalder·········--·一-

scalding of cossettes

scale--···············-

screening the sugar

SCUm‘‘‘‘⋯‘‘‘⋯⋯‘

secondary vapor‘‘‘‘

sedimentation······-

seed crystallizer’’’’

seed magma’’’’’’’

seed massecuite····

seed pan’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

seed slurry‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

seed strike··········

seed tank -·········

semi-product·‘·‘‘‘‘‘’‘’’+

settling’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’

shredder······-············

slaker ····················‘

slaking‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。’’’

slop‘’’’’’’’’。’‘‘‘’‘‘’’’’’’。

slurry of ground sugar‘

slurry of powdered sugar

soft thin juice’’’’’’‘’’’。。

soft white sugar·····。’’’。

softening of thin juice。

solids by drying····。’’’’

64

S

2．8．1．7

2．1．2．1 3

2．3．3．4

2．4．7．11

2．2．2．8

2．8．2．2

2．8．3 1 3

2．9．1．4

2．1．1．2

2．1．1．2

2．1．1．3

2．7．2．2

2．8．4．4

2．8．4．4

2．3．2．11

2．3．3 23

2．3．1．12

2．5．1．11

2 7．1．4

2．4．3．20

2．5．1．3

2．4．7．1

2．6 4．3

2．6．2．7

2．6．2．6

2．6 4．2

2．6．2．7

2．6．2．6

2．6．4 3

2．1．1．7

2．4．7．1

2．2．4．7

2．4 6．10

2．4．1．12

2．9．1．22

2．6．2．8

2．6．2．8

2．4 3．19

．2 1．2．5

2．4．2．5

2 8．1．14



solubility coefficient‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’’’’。’’’’’+‘+‘‘‘‘

soluble solids····-····················-···········‘··

SPE·⋯-····⋯···-········⋯⋯··················⋯·

spectrophotometer’’’’’+’‘‘‘‘‘‘‘’‘’’’’‘’’’’’’’‘‘‘‘+‘‘。

splenda················。‘‘‘‘‘‘’’’‘’。’’’’’。‘‘’+‘‘’’’‘’‘’‘

spontaneous evaporation。。’’’’’’‘‘‘‘‘‘‘’’‘。‘’’’。’’

SS··-·······-·········--·········--···············--·-‘··

stale cane ·········-·-·················---··········。·

standard coal consumption percent raw materia

steam chest--·················--····················’+‘

steam consumption percent raw material
‘‘‘’’

steam trap’’’’’’’’+’’‘’‘‘‘’’‘‘‘‘‘’’’‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’’

steffen factory

stillage·····-·-·

stock in process

stone catcher

stone removaI··

stone separator

strike ···········-··-·····

subsider··················

sucraIfate······⋯⋯·⋯-

sucralose·······-··-··t···

sucrose％⋯⋯⋯⋯·⋯·

SaCrI)Se(p01)balance‘‘

sucrose(p01)extraction

sucrose esters·········’。‘

sucrose polyesters
‘⋯‘

sucrose yield’’’’’’。’‘‘。‘‘‘

sugar’’’’’’。。+‘‘‘’‘‘‘‘’‘’’

sugar beet‘‘‘‘‘‘‘‘’。’’‘。‘

sugar boiling···‘‘‘‘‘‘‘‘’

sugar cane‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’’

sugar content automatic detector

sugar dryer’’。‘‘‘’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘’‘‘。

sugar elevator
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

sugar industry aid‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

sugar mill·········-··‘‘‘‘‘·········

sugar products‘‘‘‘‘’’’‘’‘‘’‘’’’。。‘’

sugar refinery

sugar silo
·····

sugar storehouse

sugar warehouse

sugar yield
····

GB／T 9289—2010

2．6．1．2

2．8．1．13

2．9．1．25

2．8．4．9

2．9．1．18

2．5．1．6

2．11．2．7

2．2．2．3

2 1．1．8

2．5．3．5

2．1．1．9

2．5．3．8

2．1．3．6

2．9．1 22

2．1．1．7

2．2．4．17

2．2．1．4

2．2．4．17

2．6．2．10

2．4．7．6

2．9．1．19

2．9．1．18

2．8．3．10

2．8．1．19

2．8 5．8

2 9．1．9

2 9．1．25

2．8．5．20

·2．1 2．1

2．2．2．4

2．6．3．3

-2．2．2．1

2．11．1，4

·2．7．3．4

2．7．3．6

-·2．10．1

2．1．3．1

2．8．1．10

-2．1．3．3

-2．7．3．8

2．7．3．8

2．7．3．8

2．8．5．19
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snglar yield％Bx in masseenite⋯⋯⋯⋯⋯-⋯

sulfitated juice··········’‘‘‘‘‘‘’‘‘’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

sulfitation··---····-····-·····················⋯·····

sulfitation process‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘。。‘

sulfitator ······················t·····················

sulfur burner---·--·····-····-·················-·····

sulfur diuxide--·--·--··⋯-·············-···-········

sulfur dioxide gas······’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

suspended solids‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘’‘‘‘。。。‘‘‘‘‘’‘‘‘’‘‘

suspended solids(SS)uutput per ton sugarcane

suspended solids in mixed juice‘‘‘‘’‘‘‘‘‘‘‘‘。’。。

sweet—water···········································

syrup
‘‘‘’。’’’。’’’’’’’’’。’’’’’’’’’。’。。。’’’’’。’’’’。‘。‘‘

tails separator‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘

thawing beet············’’’

(the knife)block
····-···

thermo-cumpressnr --·’’’

thick juice‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘

titrated acidity’‘’‘。’’‘‘’‘‘

titrated alkalinity‘‘‘‘‘‘‘‘。

top
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’

tutal calcium···············

total loss of sugar
‘‘‘‘‘‘‘‘

total recovery‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

total solids············⋯·一

total sugar％⋯·⋯⋯⋯一

TP···一························

tramp iron catcher
’’。。‘’

tramp irnn separator’’’’’’

trash％⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

trash plate。’‘’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘’’’‘

trash remoral·····⋯-··-···

trash remover·············一

trash turner ···············

trash(grass，weed)catcher

true purity‘‘‘‘’‘’’‘’’’’’’’

turbidity‘‘‘‘‘’‘’‘’’‘‘‘‘‘‘‘‘

turn plate’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’‘‘‘

twin crystals············。’’

undetermined Insses

R6

T

⋯⋯⋯·2．8．5．17

⋯⋯⋯·2．4．3．10

．．．．．．．t．．-·2．4．5．4

⋯⋯⋯⋯2．4．4．2

．．．．．．⋯⋯2 4．6．5

⋯⋯⋯⋯2．4．6．4

⋯⋯⋯．2．8．3．23

⋯⋯⋯⋯2．4 1．3

⋯⋯⋯．2．11．2．7

⋯⋯⋯·2．11．2．9

⋯⋯⋯⋯2．8．1．8

．⋯⋯⋯2．4．3．14

2 4．3．22；2．6．2．1

2．2．4．23

2．2．2 7

2．3．3．1 8

2．5．3．6

2．6．2．1

2．8．3．2

2．8．3．3

2．2．2．10

2．8．3．7

2．8．5．25

2．8．5．12

2．8．1．14

2．8．3．12

2．8．1．21

2．2．4．8

2．2．4．8

2．8．3．8

2．3．3．8

2．2．1．5

2．2．4．18

2．3．3．8

2．2．4．18

2．8．1．21

2．8．3．17

2．3 3 8

2．6．1．7

2．8．5．23



utilization of waste heat

vacuum pall
’’。’。

vapo(u)r hlceding

vibrating screen‘‘

wash ···--···········-····-‘‘·····-···

washing‘·-··’’‘’‘。’‘‘‘‘。‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’

wastewnter output per ton sugarcane

water evaporator
’。’‘。。。‘’’’。。’‘’‘’‘‘‘

wet pulp-····‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘’。‘。‘。‘’’’

while granulated sugar···’’‘‘‘。‘。‘‘‘‘

white molasses ···········-·-·--·······

white sugar packer‘’’’‘’‘‘’’’‘‘‘‘‘‘‘‘‘

white sugar packer stamper’’’’’‘’‘

wiIted beet···················⋯·---····

xanthan￡um

xvlitIll ······

V

W

X
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2．5．2．3

2．6．4 1

2．5．1．4

2．7．3．7

2 9．1．22

2．7．2．3

2 2 1．6

2．11 2 4

2．5．3．2

2 3．2 18

2．1．2．3

2 7 2 3

2．7．3．10

2 7．3．1 0

2．2．2．9

2．9，1．12

2．9．1．24


